Vaxa med Livsmedel

For 6kad kompetens i yrkesrollen

www.jsk.nu

BRC LAGRING & DISTRIBUTION ORIENTERING — 1 DAG

Livsmedelssdkerhet dr ett betydelsefullt omrdde for alla
livsmedelsféretag och ett systematiskt férebyggande och
systematiskt arbete minskar riskerna fér bade konsument
och féretag och dr nédvéndigt fér féretagets 6verlevnad och
ger samtidigt en 6kad I6nsamhet. Kraven pa sékra livsmedel
frdn kunder, konsumenter och myndigheter ékar sténdigt.

| MAL
Kursen ger insikt i BRC standardens krav och tolkningar for
att sakerstalla kvalitet och livsmedelssakerhet.

| KURSEN RIKTAR SIG TILL

Kursen vander sig till medlemmar i foretagens Lednings-
grupp, Kvalitetsansvariga eller annan personal inom
produktion, inkdp, underhall och produktutveckling som
behover fa forstdelse for och kunskap om livsmedels-
sdakerhet och kravet pad systematiskt arbetssatt for att
forebygga halsofaror.

INNEHALL

Utbildningen ger en bakgrund till kraven i standarden,
genomgang av krav och tolkningar fér de olika delarna i
standarden dvs.

Hogsta Ledningens Ataganden, Faroanalys - HACCP,
Ledningssytem Kvalitet, Krav pa Anlaggningen och
byggnader, Drift av Fordon, Anlaggningens forvaltning, God
driftspraxis, Personal samt genomgang av hur certifi-
eringsprocessen gar till. Du far tolkningar och tips pa hur
standarden kan tillampas fran en mycket erfaren certifi-
eringsrevisor.

Oversiktligt kommer ocksd modulerna for Grossist
(Wholesale) och Kontrakterade tjanster (Contracted
services) att gas igenom. Kursmaterialet utgar fran den
engelska utgavan av kraven med markering av andringar och
tillagg i senaste utgavan.

KURSLEDARE - JAN KLINGSPOR
Jan ar civilingenjér, utexaminerad fran kemilinjen, Chalmers
1975 och har mangarig erfarenhet som kvalitets- och milj6-

chef inom framférallt Livsmedelsindustrin, Férpacknings-
industri och tillverkning av maskiner till Livsmedelsindustrin.

Jan &r utbildad kvalitets- och miljorevisor och genomfor
sedan 1998 certifieringsrevisioner och de senaste 4 aren fér
SAl Global Scandinavia avseende BRC Food, BRC loP, samt
FSSC/1SO 22 000.

Jan ar dven sedan manga ar en uppskattad kursledare och
haller utbildningar i BRC, BRC IoP, HACCP, FSSC/ISO 22000
mm och utfor dven konsultuppdrag dar han hjalper féretag
att inféra ledningssystem, utféra internrevisioner mm.

ANMALAN

1 DAG - PRIS/PERSON 5600 kr
Rabatt Ga 3 betala for 2 st.

Plats Se hemsidan for aktuell info
Tider: Samling med kaffe 09.30, Kurs 10.00 —ca 17
Kurstillféllen:  Se hemsidan for aktuell info

Anmalan via http://www.jsk.nu/utbildning.html

Ange Namn, Epost och telefonnummer till alla deltagare,
samt adress for faktura. (behévs fér intyg och om kursen
behover stillas in pga. sjukdom, viderlek mm.)

| priset pa ovanstdende utbildningar ingar kursmaterial,
lunch och forfriskningar. Vid avanmaélan senare an fyra
veckor innan kursstart debiteras full kursavgift. Det ar dock
mojligt att om sa onskas istéllet skicka en annan deltagare
fran foretaget. Vid for fa deltagare forbehaller vi oss ratten
att stalla in kursen.

Samtliga belopp ar ex. moms. Fakturering sker i samband
med bekréaftelse och intyg skickas ut efter betald faktura.

HAR DU FRAGOR AR DU VALKOMMEN ATT KONTAKTA 0SS
PA TELEFON ELLER EPOST NEDAN. VALKOMMIEN TILL OSS
OCH HOPPAS DU FAR GOD NYTTA AV KURSEN
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