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1. INLEDNING

Enligt 2014 &rs Gvervakningsrapport om zoonoser (') var majoriteten av de bekriftade utbrotten i EU kopplade
till livsmedel av animaliskt ursprung. Frukt och gronsaker var endast inblandade i 7,1 % av de bekriftade
utbrotten, frimst orsakade av frysta hallon kontaminerade med norovirus, vilket dock dr en okning jamfort
med 2013 déa "gronsaker och juice” rapporterades som orsak till 4,4 % av utbrotten. Emellertid ska de mojliga
konsekvenserna av mikrobiologisk kontaminering av farska frukter och gronsaker inte underskattas, vilket fram-
gdr av den tyska krisen (3 i samband med kontamineringen av groddar med verotoxinproducerande Escherichia
coli (VTEC).

[ efterdyningarna av VTEC-krisen 2011 bad kommissionen Europeiska myndigheten f6r livsmedelssakerhet (Efsa)
att ge rdd om de risker for folkhélsan som orsakas av patogener i livsmedel av icke-animaliskt ursprung, och
sarskilt behandla riskfaktorer och riskreducerande dtgarder, inbegripet mojliga mikrobiologiska kriterier. Som ett
resultat utfirdade Efsa sex vetenskapliga yttranden om f6ljande kombinationer av livsmedel och patogener som
identifierades som de storsta riskerna med livsmedel av icke-animaliskt ursprung:

1. VTEC i frén och groddar (})

2. Salmonella och norovirus i livsmedel av bladgronsaker som dts rda, sdsom sallader.
3. Salmonella och norovirus i bir.

4. Salmonella och norovirus i tomater.

5. Salmonella i meloner.

6. Salmonella, yersinia, shigella och norovirus i 1ok- och stjilkgronsaker samt morotter.

Denna végledning tar hansyn till relevanta yttranden fran Efsa och samrdd med medlemsstaternas experter och
relevanta berorda parter. Den ir tinkt att ge praktisk hjilp till odlarna, men kan dven anvindas av officiella
inspektorer vid deras granskningar, ndr sd 4r lampligt. Efsa har bekriftat att ytterligare forskning om eventuella
risker och riskreducerande dtgirder med anknytning till farska frukter och gronsaker bor fortsitta.

2. SYFTET MED VAGLEDNINGEN

Syftet med denna vigledning ar att hjilpa odlare (oavsett storlek) att tillimpa hygienkraven i primarproduktionen
pd ett korrekt och enhetligt sitt vid produktion och hantering av farska frukter och grénsaker. Den ger
vigledning till odlare om hur de ska hantera mikrobiologiska risker for livsmedelssikerheten genom god
lantbruks- och hygienpraxis i primérproduktionen (dvs. vid odling, skord och efter skord) nir det galler farska
frukter och gronsaker som siljs rda (obearbetade) eller minimalt bearbetade (dvs. tvittade, sorterade, packade) till
konsumenter, inbegripet transport, under forutsittning att dessa dtgirder inte vésentligt dndrar varornas natur i
enlighet med definitionen i bilaga I till forordning (EG) nr 852/2004 (¥. Dessa atgirder kallas hiddanefter for
sammanhdngande verksamheter. Denna goda praxis bor tillimpas i hela primérproduktionskedjan.

Tillimpningen av denna vigledning bor betraktas som en prioritet for alla farska frukter och gronsaker som its
rda och i mojligaste man efterstravas for firska frukter och gronsaker som éts tillagade.

(") The European Union summary report on trends and sources of zoonoses, zoonotic agents and food-borne outbreaks in 2014, http://onlinelibrary.
wiley.com/doi/10.2903j.efsa.2015.4329/pdf

(®) http:/[ec.europa.cu/dgs/health_consumer/dyna/consumervoice/create_cv.cfm?cv_id=740

(*) Som en foljd av detta yttrande fran Efsa antog kommissionen fyra sirskilda forordningar den 11 mars 2013: (EU) nr 208/2013 om
sparbarhetskrav, (EU) nr 209/2013 om mikrobiologiska kriterier, (EU) nr 210/2013 om godkinnande av anldggningar och (EU) nr
211/2013 om intygskrav for import till EU av groddar och fron avsedda for produktion av groddar.

(%) Bilaga 1 giller tex. inte forpackning i modifierad atmosfir eller skalning eller sonderdelning till mindre bitar av firska minimalt
bearbetade frukter och gronsaker.


http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/j.efsa.2015.4329/pdf
http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/j.efsa.2015.4329/pdf
http://ec.europa.eu/dgs/health_consumer/dyna/consumervoice/create_cv.cfm?cv_id=740
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3. TILLAMPNINGSOMRADE OCH ANVANDNING

Denna vigledning omfattar god hygien- och lantbrukspraxis vid produktion av firska frukter och gronsaker pa
primédrproduktionsnivd, inbegripet sammanhingande verksamheter. Syftet dr att kontrollera mikrobiologiska
patogener som orsakar mag-tarmsjukdomar till foljd av konsumtion av firska frukter och gronsaker (1) (t.ex.
patogen E. coli, hepatit A-virus, listeria).

Andra sirskilda vagledningar for vissa produkter innefattas i tillimpliga fall (3). Eftersom ESSA (European
Sprouted Seeds Association) haller pd att utarbeta en sarskild EU-vagledning for god hygienpraxis vid produktion
av groddar och fron for groning (°) tas produktion av denna kategori inte upp mer i denna vigledning.

Denna vigledning visar hur de allminna hygienkraven ska tillimpas med avseende pd firska frukter och
gronsaker. Den bor anvindas i kombination med andra tillimpliga vigledningar. Den europeiska industrin for
farska frukter och gronsaker ar mycket diversifierad. De kategorier av firska frukter och gronsaker som behand-
las nedan produceras under olika klimatforhdllanden i EU-linderna och vissa delar av denna vigledning kan
diarfor anpassas till sma jordbruksforetag eller traditionella jordbruksomraden. De allmédnna hygienkraven i bilaga

I till forordning (EG) nr 852/2004 méste dock alltid uppfyllas.

4. TILLAMPLIG EU-LAGSTIFTNING

Denna vigledning ror sirskilt hanteringen av mikrobiologiska faror. Alla odlare méste folja bestimmelserna i de
EU-forordningar som géller de metoder som beskrivs i denna vigledning. For en fullstindig forstdelse dr det
viktigt att beakta den mest relevanta EU-lagstiftningen for god praxis vid primarproduktion av firska frukter och
gronsaker.

4.1 Allminna hygienregler

a) Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 178/2002 () av den 28 januari 2002 om allméinna
principer och krav for livsmedelslagstiftning, om inréttande av Europeiska myndigheten for livsmedelssakerhet
och om forfaranden i frigor som giller livsmedelssikerhet (vanligtvis kallad allman livsmedelslagstiftning).

b) I Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004 (°) av den 29 april 2004 om livsmedelshygien
faststdlls att livsmedelsindustrin ska folja de allminna hygienreglerna i alla led i livsmedelskedjan. Alla livs-
medelsforetagare (alla odlare dr livsmedelsforetagare) ska folja kraven pa god hygienpraxis i denna forordning
i syfte att forhindra kontaminering av livsmedel oavsett ursprung. Férordningens tillimpningsomrade &skdd-

liggors i tillagget.

4.2 Sirskilda EU-bestimmelser

a) I kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 (°) av den 15 november 2005 foreskrivs mikrobiologiska
kriterier for livsmedel.

b) 1 Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 396/2005 (7) av den 23 februari 2005 foreskrivs grin-
svarden for bekimpningsmedelsrester i eller pa livsmedel och foder av vegetabiliskt och animaliskt ursprung.

¢) I rddets direktiv 86/278[EEG (%) av den 12 juni 1986, dndrat genom radets direktiv 91/692/EEG och for-
ordningarna (EG) nr 807/2003 och (EG) nr 219/2009, foreskrivs bestimmelser om anvindning av avlopps-
slam i jordbruket for att skydda miljon, sarskilt marken.

(") Mykotoxiner omfattas inte av denna végledning, eftersom vigledningen bygger pd Efsas yttranden om mikrobiologiska patogener.
(%) Bladgronsaker som its rda, t.ex. sallader, bdr, tomater, meloner, lokar/stjdlkgronsaker och mordétter.

() Se definitionen av groddar i artikel 2 i kommissionens genomférandeférordning (EU) nr 208/2013 om spérbarhetskrav for groddar
och for fron avsedda for produktion av groddar. Groddar omfattas av bilaga I till forordning (EG) nr 852/2004 (primérproduktion)
(EUTL 139, 30.4.2004, s. 1).

EGTL 31, 1.2.2002, s. 1.

EUT L 139, 30.4.2004, s. 1.

0
() EUTL 338, 22.12.2005, s. 1.
()
()

5

7) EUTL 70, 16.3.2005, s. 1.
%) EGTL 181, 4.7.1986, s. 6.
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d) I rddets direktiv 98/83/EG (') av den 3 november 1998 foreskrivs kriterier om kvaliteten pd dricksvatten.

e) I radets direktiv 91/676/EEG (%) av den 12 december 1991 foreskrivs bestimmelser om skydd mot att vatten
fororenas av nitrater frdn jordbruket och om férhindrande av ytterligare sddan fororening.

f) 1 raddets forordning (EG) nr 1069/2009 (%) av den 21 oktober 2009 foreskrivs hilsobestimmelser f6r anima-
liska biprodukter och dirav framstillda produkter som inte dr avsedda att anvindas som livsmedel och
upphévs forordning (EG) nr 1774/2002 (forordning om animaliska biprodukter).

g) 1 kommissionens forordning (EU) nr 142/2011 (*) av den 25 februari 2011 om genomférande av Europa-
parlamentets och rddets forordning (EG) nr 1069/2009 foreskrivs hilsobestimmelser for animaliska bipro-
dukter och ddrav framstillda produkter som inte dr avsedda att anvindas som livsmedel.

Vissa medlemsstater (°) har ockséd egen lagstiftning eller egna standarder som ror kvaliteten pd dtervunnet vatten.

Kompletterande EU-vdgledning om frigor som giller hygien finns pd webbplatsen for GD Halsa och livsmedels-
sikerhet/livsmedels- och sikerhetsfrgor. P4 internationell nivd finns dven ytterligare information i Codex Ali-
mentarius riktlinjer for hygienpraxis som ar relevanta for firska frukter och gronsaker (9).

HUVUDSAKLIGA RISKFAKTORER FOR MIKROBIOLOGISKA PATOGENER I FARSKA FRUKTER OCH GRONSA-
KER SOM IDENTIFIERATS AV EFSA

Flodesschema nr 1

1. Miljdéméssiga e s e
faktorer inkl, 2-Godningsmedel 4. Personalhygien 5. Hygienfdrhéllan-

animaliska och véxtskydds- 3. Jordbruksvatten och hilsostatus den vid primarpro-
reservoarer medel duktion
* Anvandning av
* Djuruppfédning kontaminerat

jordbruksvatten
fér bevattning
eller fér spridning

Klimatférhallande
n (t.ex. haftiga

23.5.2017

regn/
dversvdmningar)

Tilltrade till
omraden dér det
vaxer frukter, bar
och grénsaker

Kontakt med
tamdjur, skadedjur
eller vilda djur

bekdmpningsmed

TRl el eller fungicider

obehandlade/
otillréckligt
behandlade
organiska
jordférbéttringsm
edel: godsel/
kompost

» Under vatten

» Kontaminering genom hantering av
livsmedel eller utrustning vid skérd eller pa
garden efter skord

KORSKONTAMINERING

1

EGTL 330, 5.12.1998, s. 32.

2
3

EGTL 375, 31.12.1991, s. 1.
EUT L 300, 14.11.2009, s. 1.

v

PRODUKT

%) Danmark, Ungern, Portugal, Ruminien och Slovakien.

)
3
%) EUTL 54, 26.2.2011, s. 1.
)
)

6 CACJGL 79-2012, CAC/RCP 53-2003, CAC/RCP 42-1995 och CAC/RCP 1-1969:

http:/[www.codexalimentarius.org/standards/list-standards/en/?no_cache=1?provide=standards&orderField=ccshort&sort=asc&num1


http://www.codexalimentarius.org/standards/list-standards/en/?no_cache=1?provide=standards&orderField=ccshort&sort=asc&num1
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6. CHECKLISTOR FOR HYGIENINSPEKTIONER AV FARSKA FRUKTER OCH GRONSAKER I PRIMARPRODUKTIO-
NEN

Checklistorna med exempel (nr 1-7) nedan illustrerar hygienkrav och skyldigheter per riskkategori (sdsom
identifierats i Efsas yttranden), som alla odlare kan anvinda for att kontrollera om de uppfyller EU:s hygienkrav.
Dessutom kan dessa checklistor hjilpa odlare att tillimpa de lampliga rekommendationer som tas upp i kapitlen
6 och 7 i denna vigledning.

Checklista nr 1: Resultat av offentliga kontroller och limpliga avhjilpande atgarder

Kontrollomrade lakttagelser Lagstiftning

Nar utfordes den senaste offentliga kontrollen (ange datum)?
Forordning (EG) nr

852/2004, bilaga I,
Vid avvikelser, har lampliga avhjilpande atgirder (med anledning av den del A, 116
senaste offentliga kontrollen) vidtagits?

Checklista nr 2: Miljofaktorer och placering av produktionsanliggningen

Miljofaktorer och djur ar potentiella kéllor till kontaminering av fdrska frukter och gronsaker, och dessa risker
bor forebyggas eller dtminstone minskas. I de fall dd analysen visade pad kontaminering av mark kan checklista nr
2 hjilpa odlarna att identifiera kontamineringskallan och vidta lampliga atgdrder for att uppfylla EU-kraven och
folja lampliga rekommendationer.

Kontrollomrade lakttagelser Lagstiftning

Har killorna till kontaminering av mark som anvinds for att odla firska
frukter och gronsaker identifierats?

Ange kontamineringskillan hdr, om den har identifierats, och hoppa éver
listpunkterna.

Om INTE bor svaren pé foljande listpunkter hjilpa till att identifiera kallan.

— Har djur (tama eller vilda) tillgdng till den odlade marken?

— Har djur (tama eller vilda) tillgdng till vattenkallor som anvinds i primar-
produktionen och dirmed sammanhingande verksamheter?

— Finns det lickande eller 6versvimmade omraden for lagring av godsel i

nirheten av den odlade marken? Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga [,
del A,
— Finns eller har det funnits ndgra farliga avfallsanldggningar i nirheten av 1.2 If 3 IL5 e

den odlade marken?

— Finns eller har det funnits nagra reningsverk i nirheten av den odlade
marken?

— Finns eller har det funnits ndgra industrier eller gruvor i nirheten av den
odlade marken?

— Kan avrinning ske frén nirliggande falt?

— Kan dkermark 6versvimmas med kontaminerat vatten?

— Finns det ndgot ytvatten som omger den odlade marken?




C 163/6

Europeiska unionens officiella tidning

23.5.2017

Kontrollomrade lakttagelser Lagstiftning
— Finns det ndgra andra kallor till kontaminering?
Kommer primérprodukterna att genomga ndgon form av bearbetning som | Ja/Nej

eliminerar eller minskar kontamineringen till en acceptabel nivé?

Om nej ska bearbetning ske for att eliminera eller minska kontamineringen till en
acceptabel niva. Det dr av yttersta vikt att f6lja god hygienpraxis som beskrivs i kapitel 6

i denna vigledning.

Om en kontamineringskilla identifierats ska det utvirderas huruvida farska frukter och
gronsaker bor odlas i detta omrade och om forebyggande/korrigerande kontrollatgirder
har genomforts (se exempel péd foreslagna atgirder i kapitel 6 i denna vigledning).

Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga I,
del A, 112, 113

Checklista nr 3: Godningsmedel

Kontrollomride

lakttagelser

Lagstiftning

Om godningsmedel anvinds ange vilken typ (dvs. organiskt eller oorga-
niskt) (1)

Lagras godningsmedlet pa lampligt satt?

Finns det atgdrder for att undvika kontaminering av organiska godnings-
medel?

Ange vilka av foljande tgirder som vidtas for att undvika kontaminering
frin organiska godningsmedel: Fysikaliska, kemiska eller biologiska behand-
lingar

Om komposterade organiska godningsmedel fran foretag anvinds, finns det
nagot tillgingligt intyg som beskriver komposteringsprocessen?

Nir kompostering anvinds sker det i enlighet med den vigledning som ges i
detta dokument (minst 90 dagar)?

lakttas den lampliga tidsperioden (intervall fére skord) mellan anvindning av
obehandlad godsel och skord av firska frukter och gronsaker?

OBS: Det beror pé typen av farska frukter och gronsaker och om de ar
avsedda att dtas rda — se tabell 1 (t.ex. minst 60 dagar for firska bladgron-
saker som its rda).

Om avloppsslam anvinds, finns det kontrolldtgirder och avhjilpande dtgarder
for att undvika mikrobiell kontamination? (se tabell 1)

Finns det atgdrder for att minimera kontaminering av godsel och andra
naturliga godningsmedel fran angrinsande omrdden (t.ex. noggrannhet vid
anvandningen och ytavrinningskontroller)? Om sd ir fallet, besvara foljande
fraga.

Specificera vilka dtgdrder som har anvints for att sikra omrdden dir godsel
och andra naturliga godningsmedel behandlas och lagras och for att férhindra
korskontaminering frdn avrinning eller lickage (t.ex. anvindning av barridrer
for att forvara godsel och forhindra spridning).

Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga 1,
del A, 1. 3 a och

nationell lagstiftning

Forordning (EG) nr

1069/2009 (forord-

ning om animaliska
biprodukter) (%)

Direktiv
86/278[EEG (*) om
skyddet for miljon,
sarskilt marken, nar
avloppsslam anvinds

i jordbruket
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Kontrollomride

lakttagelser

Lagstiftning

Om mojligt, har den utrustning som kommer i kontakt med godsel tvittats
och desinficerats innan den anvinds igen?

() Om oorganiska godningsmedel anvinds behover inte dvriga fragor i denna checklista besvaras eftersom de inte beskrivs i

denna vigledning.

(3) Europaparlamentet och rddets forordning (EG) nr 1069/2009 av den 21 oktober 2009 om hilsobestimmelser for
animaliska biprodukter och dirav framstillda produkter som inte dr avsedda att anvindas som livsmedel och om upp-

hiavande av forordning (EG) nr 1774/2002 (EUT L 300, 14.11.2009, s. 1).

(’) Radets direktiv 86/278/EEG av den 12 juni 1986, om skyddet for miljon, sarskilt marken, nar avloppsslam anvinds i

jordbruket (EGT L 181, 4.7.1986, s. 6).

Checklista nr 4: Vatten for primédrproduktionen och dirmed sammanhingande verksamhet pa produktions-

platsen

Kontrollomrade

lakttagelser

Lagstiftning

Har alla killor till vatten som anvinds i jordbruksmetoderna identifierats?
Ange killorna (t.ex. brunn, flod/a, reservoarer/trisk/damm, dtervunnet vatten)
for all anvindning (t.ex. bevattning, tvitt, rengoring av utrustning osv.)

Har distributionssystem och lagring av vatten som anvinds i jordbruks-
metoderna identifierats?

Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga I,
del A, 1.2, IL3, IL5 ¢

Ar killor, distributionssystem och lagring av vatten skyddade mot kontami-
nation (tama och vilda djur, fagelspillning ...)?

Forordning (EG) nr

852/2004, bilaga I,

del A, 112, IL3, IL.5 e,
IL5 ¢

Ar vattenkillor och distributionssystem som anvinds under produktion iso-
lerade fran godsel och potentiell avrinning?

Ar killor, distributionssystem och lagring av vatten skyddade mot inflode av
avrinning vid kraftiga regn?

Kontrolleras killor, distributionssystem och lagring av vatten som du an-
vander i din jordbruksverksamhet regelbundet? (t.ex. visuell inspektion, mi-

krobiell bedomning).

Om ja, hur ofta?

Vilken typ av bevattningsmetod anvinds (t.ex. Oversvimningsbevattning,
spridarbevattning och droppbevattning)?

Vilket tidsintervall foreligger mellan den sista bevattningen och skord?

Har bevattningen kontakt med den itliga delen av farska frukter och gron-
saker?

Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga I,
del A, 1.2, I3, IL.5 b

Har fdrska frukter och gronsaker fysiska egenskaper som underldttar ansam-
ling av vatten (t.ex. grona bladsallader med skrovliga ytor dar vatten kan
ansamlas)?

Om ja, vilken/vilka &tgard(er) har vidtagits?

Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga I,
del A, 11.2, IL.3, IL.5 ¢
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Kontrollomride

lakttagelser

Lagstiftning

Tvittas firska frukter och gronsaker efter skord innan de forpackas?

Om farska frukter och grénsaker tvittas efter skord innan de férpackas, kom ihag att
dricksvatten mdste anvindas for den slutliga tvittningen av atfirdiga farska frukter och

gronsaker, medan rent vatten kan anvindas for initiala tvittsteg.

Tilldter produktionssystemet direkt kontakt mellan jorden och de dtliga de-
larna av grodan?

Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga I,
del A, 1.2, I3, IL5 b

Har en riskbedémning gjorts for att identifiera riskfaktorer for vattenkillor?

Om ja, dr det for vixtodling eller/och hantering efter skord?

Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga I,
del A, I1.2, IL3, IL5 ¢

g

Det ar viktigt att tinka pa, beroende pé typen av risk, om det dr nodvindigt med mikrobiologisk provtagning
av det vatten som anvinds i din jordbruksverksamhet (for fler forklaringar se kapitel 6.3 i denna vigledning

samt bilagorna II och III).

Om mikrobiologisk provtagning av vatten genomfors:

Ange foljande:

— Ar det for patogener och/eller mikroorganismindikatorer?
— Hur ofta genomfors provtagningar?

— Anvinds de data som erhdllits f6r att uppritta en historisk bakgrund for
att bestimma de tidpunkter/tider for provtagning som medfor flest risker?

Ar resultaten frdn vattenproverna tillfredsstillande?

Forordning (EG) nr

852/2004, bilaga I,

del A, kapitel 1.2,
L3, L5 g

Om ovanndmnda resultat inte ar tillfredsstillande, har avhjilpande atgirder
vidtagits?

Har sirskilda kontrolltgarder for var och en av de identifierade riskfaktorerna
inforts?

Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga I,
del A, 1.2, I3, IL5 ¢

Checklista nr 5: Hygien och hilsostatus for lantarbetare

Kontrollomrade

lakttagelser

Lagstiftning

Har personalen erhllit utbildning i personlig hygien och sikra rutiner for
livsmedelshantering? Inbegripet nya eller tillfalligt anstdllda

Finns det tydligt synliga skyltar i limpliga omrdden for att instruera de
anstillda att tvitta hinderna?

Nir skyddsutrustning anvinds, ar den i lampligt skick och ren?

Finns det en policy for hantering av arbetstagarnas sjukdom pé plats? Om ja,
svara pad foljande listpunkter.

Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga I,
del A, 15 d
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Kontrollomride

lakttagelser

Lagstiftning

— Kinner de anstillda till att de inte ska arbeta i kontakt med produkter om
de mar daligt, sdrskilt om de har symtom sdsom diarré eller krakningar?

— Rapporterar personalen ndgon form av sjukdom eller skada till ledningen?

— Ar skirsdr och sr tickta och skyddade nir personal tilldts att fortsitta
arbeta?

Finns det omrdden pd avstdnd frdn falt och forpackningslinjer dar arbets-
tagarna kan ta rast och dta?

Hindras icke-behoriga personer, tillfilliga besokare osv. frin att fa tillgang till
den odlade marken och andra omréaden for livsmedelsproduktion?

Checklista nr 6: Hygieniska forhdllanden vid sammanhingande verksamheter pad gdrdsniva

Kontrollomrade

lakttagelser

Lagstiftning

Underhalls garden under sanitdra forhdllanden och halls i gott skick?

Tillhandahalls toaletter och sanitira anldggningar pd grundval av rekom-
mendationerna (') (arbetstagare/antal toaletter) och dr dessa tskilda frin od-
lad mark och produktionsomraden?

Ar toaletter och sanitira anliggningar limpligt placerade foér att forhindra
avrinning?

Ar toaletter och hygienutrymmen férsedda med rent vatten, tval och an-
ordningar for att torka hinderna?

Tillhandahalls desinficeringsmedel vid anordningar f6r handtvitt och andra
lampliga platser?

Finns det lamplig drdnering pé plats for att sikerstilla att material och
utrustning som kommer i kontakt med livsmedel inte riskerar att kontami-
neras av stdende vatten?

Forvaras avfall atskilt frin utrymmen dar produkter lagras for att forhindra
skadedjur?

Toms avfallsbehallare regelbundet?

Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga I,
del A, IL.5a, b

Finns det ett separat system for annat vatten 4n dricksvatten? Ar annat vatten
an dricksvatten klart identifierat?

Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga I,
del A, IL5 ¢

Ar skérdeutrustningen ren och all utrustning och alla verktyg som kommer i
direkt kontakt med fdrska frukter och gronsaker rengjorda och, i forekom-
mande fall, regelbundet desinficerade sdsom krivs?

Anvinds lador och produktbehdllare endast for att forvara produkten och
rengors de regelbundet?

Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga I,
del A, I.5a och b
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Kontrollomride

lakttagelser Lagstiftning

Ar produktbehéllare limpade fér kontakt med livsmedel?

Forvaras behallare och utrustning i gott skick for att undvika kontaminering
och skada pd produkten?

Skyddas skordade produkter frin vind, regn och sol och flyttas for att be-
arbetas eller forpackas sd snart som mojligt?

Forvaras skordade farska frukter och gronsaker atskilda fran kemikalier, djur
och andra kontamineringskallor?

Avskiljs farska frukter och gronsaker som ar otjinliga som minniskofoda fore
lagring eller transport?

Hills forpackningsanliggningar och utrustning i ett lampligt rent skick?

Finns det alternativ for temperaturkontroll pd anldggningen?

Halls transportutrustning/behéllare och fordon rena?

Skyddas skordade farska frukter och gronsaker mot kontaminering under
transporten?

Utfors lastning och transport pa ett sddant sitt att riskerna for skador och
kontaminering av firska frukter och gronsaker minimeras?

Utfors rengoring och desinfektion pé ett sddant sitt och pd en sddan plats att
farska frukter och gronsaker inte blir kontaminerade?

Kontrolleras det regelbundet att rengoring och desinficering av ytor som
kommer i kontakt med livsmedel ar effektiv genom bestrykning? (%)

Ar resultaten av bestrykningen tillfredsstillande?

Hanteras och anvinds kemikalier for rengoring i enlighet med tillverkarens
instruktioner?

(") Enligt beskrivningen i kapitel 7.4 (punkt 7.4.3).
(?% Enligt beskrivningen i punkt 7.5.4.2.

Checklista nr 7: Journalforing och forfaranden for tillbakadragande/aterkallelse

Kontrollomrade lakttagelser Lagstiftning

Finns det ett korrekt journalforingssystem pé plats?

Om ja, svara pd foljande fragor i listpunkterna.

— Finns det register 6ver anvindningen av bekdmpningsmedel (vixt-
skyddsmedel och biocider) i enlighet med artikel 67 i férordning
(EG) nr 1107/2009 (') och biocider (lagstadgat krav)?

Forordning (EG) nr
852/2004, bilaga I, del A,
.9a, b, c

— Finns det register over forekomst av skadedjur eller sjukdomar som
kan paverka sikerheten hos produkter av vegetabiliskt ursprung
(lagstadgat krav)?
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Kontrollomrade lakttagelser Lagstiftning

— Sparas resultat frdn relevanta analyser som utférts pd prover fran
vaxter eller andra prover av betydelse for manniskors hilsa (t.ex.
vattenkvalitetstester, mikrobiologiska analyser av produkter ...)
(lagstadgat krav)?

— Finns det register 6ver anvidndningen av tillimpade godningsmedel,
inklusive identifiering av godningsmedlets ursprung?

— Finns det register over rengoring och desinficering av anliggningar
och utrustning?

— Finns det register over personalutbildning vad giller produktionen
av sikra livsmedel?

— Finns det register och en policy gillande personal som dtervinder till
arbetet efter sjukdom?

— Finns det register 6ver temperaturkontroller och kalibrering av over-
vakningsutrustning?

— Finns det register over kontrollerna av produktionsverksamheten
(froursprung, produktionsstyrdata for firska frukter och gronsaker
osv.)?

Finns lampliga register over sparbarhet pé plats, vilka mojliggor spér- Forordning (EG) nr
ning av farska frukter och gronsaker ett steg bakdt och ett steg framat? 178/2002 artikel 18

Finns det rutiner for tillbakadragande och éterkallande? Forordning (EG) nr
178/2002 artikel 19

Finns det register tillgdngliga for inspektion pa begéran av den behoriga Forordning (EG) nr
myndigheten och mottagande livsmedelsforetagare? 852/2004, bilaga I, del A,
L7

(") Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 1107/2009 av den 21 oktober 2009 om utslippande av vixtskydds-
medel pd marknaden och om upphivande av radets direktiv 79/117/EEG och 91/414/EEG (EUT L 309, 24.11.2009, s. 1).

GOD LANTBRUKS- OCH HYGIENPRAXIS

Firska frukter och gronsaker odlas och skordas under mycket varierande klimatfrhdllanden och skilda geo-
grafiska forutsittningar. De kan odlas i inomhusodlingar (t.ex. vixthus) och utomhus, skérdade och antingen
forpackade pé faltet eller transporterade till en forpackningsanlidggning. Produktionsmetoder, tillvixtbetingelser
och den dtliga delens placering under tillvixt (jord, jordytan, del ovan jord) i kombination med inre och yttre
faktorer och faktorer som ror skord och bearbetning paverkar den slutliga mikrobiologiska status som farska
frukter och gronsaker har vid tidpunkten f6r konsumtionen. Det har visat sig att de mikrobiologiska riskerna for
livsmedelssikerhet och kontamineringskéllor varierar avsevirt fran en typ av produktion av firska frukter och
gronsaker till en annan och frén en sirskild forutsittningfett sammanhang till ett annat, dven for samma firska
frukter och gronsaker. Dessa olika faktorer kan hanteras genom god lantbruks- och hygienpraxis.

Exempel pa och rekommendationer for hur man uppfyller kraven i bilaga I (priméirproduktion) i férordning (EG)
nr 852/2004 aterfinns senare i detta dokument.
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7.1
7.1.1

7.1.2

Kontroll av miljofaktorer och odlingsomradets placering
Allmadnna principer

En bedomning av miljomassiga riskfaktorer i och runt odlingsomradet for farska frukter och gronsaker (t.ex. for
att identifiera potentiella kallor till mikrobiologisk kontaminering) ar sirskilt viktig, eftersom efterfoljande steg
kanske inte dr tillrackliga for att avldgsna kontaminering som uppstdr under produktionen och som i vissa fall
kan leda till forhallanden som mojliggor tillvixt av mikrobiologiska patogener.

EU-krav enligt forordning (EG) nr 852/2004

[Bilaga I — del A — 11.2] "Livsmedelsforetagare skall sd lingt som mdgjligt se till att primdrprodukter skyddas mot
kontaminering, och darvid ta hansyn till all eventuell bearbetning som primdrprodukterna darefter kommer att
genomgd”.

[Bilaga I — del A — 113 a] "... livsmedelsforetagare [ska] iaktta tillimpliga bestammelser i gemenskapslagstiftning och
nationell lagstiftning i friga om kontroll av faror i primirproduktionen och dirmed sammanhingande verk-
sambheter, inbegripet dtgarder for att kontrollera kontaminering frdn luft, jord, vatten, foder, gidningsmedel, vixtskydds-
medel och biocider samt lagring, hantering och bortskaffande av avfall.”

[Bilaga I — del A — IL.5 e] "Livsmedelsforetagare som producerar eller skordar vaxtprodukter skall vidta fljande adekvata
dtgdrder ndr sd dr lampligt: [...] e) Sd ldngt majligt forhindra att djur och skadedjur orsakar kontaminering.”

Rekommendationer for god praxis

a) Om en odlare misstinker en mojlig risk som hédrstammar fran tidigare anvidndning av det primara produk-
tionsomradet, angrinsande platser eller industriell verksamhet i grannskapet, bor han radfraga tekniska
specialister och de berorda omrddena kan behdva genomga en riskanalys.

b) Odlare ska sakerstdlla att odlingsomrddena ar val underhédllna genom att avligsna skrip och avfall, och
genom att roja ogrds, forhindra vixtlighet eller grds i omedelbar nirhet av byggnader eller skyddskonstruk-
tioner som kan verka tilldragande eller utgora en forokningsplats eller ett tillhall for skadedjur (1).

¢) Odlare ska sikerstdlla att mark som omger vissa skyddskonstruktioner (hoga tunnlar, baghus osv.) rensas frin
potentiella kontamineringskallor. Till exempel bor véxtrester och slakthogar omedelbart avligsnas fran od-
lingsomrédena.

d) Fysiska hinder sdsom hogar, vegetativa buffertar och diken for att omdirigera eller minska avrinningen fran
animalisk produktion eller verksamhet for avfallshantering, reckommenderas som forebyggande atgirder for att
undvika kontaminering av odlingsomradet.

¢) Anvindning av avskrickande maskiner och annan avskrackande utrustning, sdsom de som ger ifrdn sig ljud
eller laten (exempelvis rovdjurskall, ljudstaket och ultraljud mot gnagare) kan minska djurens aktivitet.

f) Odlare kan anvinda figelskrimmor, mekaniska féllor, reflekterande remsor eller skott for att avvirja faglar
och skadedjur frén att fororena firska frukter och gréonsaker. Om méjligt bor det inte finnas kraftledningar
over omraden dir vixter odlas for rd konsumtion for att undvika fororening frin faglar som sitter pa
ledningarna.

g) Farska frukter och gronsaker for vilka den itliga (%) delen har kommit i kontakt med &versvimningsvatten
ndra skord (mindre dn tvd veckor) bor inte konsumeras som rd produkt. Om en dversvimning dger rum mer
an tva veckor fore skord eller om dessa produkter behandlas bor en (ldgesspecifik) riskbedomning goras i det
enskilda fallet.

(") I enlighet med kraven pa integrerat vixtskydd.
(%) Endast den 4tliga delen bedoms har.
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7.2 Kontroll av godningsmedel (organiskt)
7.2.1  Allmdnna principer

Insatsvaror i jordbruket ar till sin natur mycket varierande och kan omfatta organiska godningsmedel (t.ex.
stallgddsel, slam och avloppsslam) eller oorganiska godningsmedel (kemiska godningsmedel). Godningsmedel bor
endast anvindas i de mingder som kravs for att tillgodose behovet for farska frukter och gronsaker. Eftersom
fokus i denna vigledning ligger pd mikrobiologiska faror for livsmedelssikerheten beaktas inte oorganiska

godningsmedel ytterligare (*).

Organiska godningsmedel anvinds allmint och med fordel for att uppfylla ndringsbehovet for firska frukter och
gronsaker och for att forbdttra markens bordighet, men en felaktig anvindning kan vara en killa till bade
mikrobiologiska (t.ex. salmonella spp., VTEC, norovirus) och kemiska kontaminationer (t.ex. tungmetaller). Pato-
gener kan forekomma i stallgédsel och andra naturliga godningsmedel och kan finnas kvar i veckor eller till och
med ménader, sirskilt om bearbetningen av dessa material 4r otillracklig.

Fysikaliska, kemiska eller biologiska behandlingsmetoder (t.ex. kompostering (?), pastorisering, virmetorkning,
UV-bestrélning, alkalibehandling, soltorkning eller kombinationer av dessa) kan anvindas for att minska risken
for att potentiella humana patogener Gverlever i godsel, avloppsslam och andra organiska gédningsmedel.

Organiska godningsmedel bor ddrfor inte innehalla mikrobiell, fysisk eller kemisk kontaminering pa nivder som
negativt kan péverka sdkerheten hos fdrska frukter och gronsaker och anvdndningen av dessa madste i fore-
kommande fall uppfylla de relevanta EU-bestimmelserna samt beakta WHO:s riktlinjer for siker anvindning av
avloppsvatten och exkret inom jordbruket.

7.2.2 EU-krav enligt forordning (EG) nr 852/2004 och direktiv 86/278/EEG

[Bilaga I — del A — 11.2] "Livsmedelsforetagare skall sd lingt som mdgjligt se till att primdrprodukter skyddas mot
kontaminering, och darvid ta hansyn till all eventuell bearbetning som primdrprodukterna darefter kommer att
genomgd.”

[Bilaga I — del A — 1.3 a] "... skall livsmedelsforetagare iaktta tillimpliga bestdmmelser i gemenskapslagstiftning och
nationell lagstiftning i friga om kontroll av faror i primdrproduktionen och dirmed sammanhdingande verksamhet,
inbegripet a) dtgdrder for att kontrollera kontaminering fran luft, jord, vatten, foder, godningsmedel, veterindrmedicinska
preparat, vixtskyddsmedel och biocider samt lagring, hantering och bortskaffande av avfall,”

[Bilaga I — del A — IL5 f] "Livsmedelsforetagare som producerar eller skordar vixtprodukter skall vidta foljande adekvata
dtgdrder ndr sd dr lampligt: [...] f) Lagra och hantera avfall och farliga dmnen sd att kontaminering forhindras.”

[Rédets direktiv 86/278/EEG] Anvindning av avloppsslam vid produktion av frukt och gronsaker mdste uppfylla EU-
kraven och de nationella kraven. I vissa situationer fdr slam inte alls anvdndas i jordbruket, t.ex. pd frukter och grinsaker
under vixtsdsongen (med undantag av frukttrid) och pd jord som anvinds for att odla frukter och gronsaker som
vanligtvis kommer i direkt kontakt med jorden och som dts rda. Detta forbud giller i tio mdnader fore skird och under
sjdlva skorden.

(1) Aven om denna vigledning endast handlar om organiska gédningsmedel behandlas de risker som ar férknippade med anvindning av
vattenlosliga oorganiska godningsmedel i avsnittet om vatten (kapitel 7.3 i vigledningen).

(®) I kommissionens forordning (EU) nr 142/2011 av den 25 februari 2011 om genomférande av Europaparlamentets och rddets
forordning (EG) nr 1069/2009 om halsobestimmelser for animaliska biprodukter och dérav framstillda produkter som inte dr
avsedda att anvindas som livsmedel och om genomférande av ridets direktiv 97/78/EG vad giller vissa prover och produkter som
enligt det direktivet dr undantagna frin veterindrkontroller vid grinsen, faststills krav fér omvandling av animaliska biprodukter vid
framstdllning av organiska godningsmedel och jordforbattringsmedel, inklusive vissa mikrobiologiska standarder for nedbrytnings-
produkter och kompost. Godsel som produceras och anvinds pd samma gard kan spridas pd mark utan bearbetning om den
behoriga myndigheten inte anser att det dr en risk for Gverforing av allvarliga 6verforbara sjukdomar (EUT L 54, 26.2.2011, s. 1).
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7.2.3  Rekommendationer for god praxis
7.2.3.1 Allmidnna rekommendationer

a) Alla jordbruksforetag bor utveckla en godselhanteringsplan (') i vilken det klargors var och nir godseln kan
och inte kan anvindas, t.ex. omrdden dir godsel inte ska anvindas, inbegripet runt diken, vattendrag,
dammar, killor, brunnar och borrhal, branta sluttningar med hog risk f6r avrinning, omrdden som ér kinsliga
i miljohinseende, falt som sannolikt kan svimma over osv.

b) Nir godsel, avloppsslam och andra organiska godningsmedel anvinds ska de blandas noggrant med jorden sa
snart som mojligt och i alla hdndelser fore sddd och plantering av firska frukter och gronsaker, dd detta
minskar risken for direkt kontaminering av firska frukter och gronsaker, samt minskar lukt- och ammoniak-
utslipp och potentiella forluster av vatten.

¢) Undvik att placera bearbetnings- eller lagringsutrymmen f6r godsel och andra organiska godningsmedel
(inklusive lagring av avloppsslam) i néra anslutning till odlingsomrdden med firska frukter och gronsaker.

d) Forhindra att avrinning eller lickage fran bearbetnings- eller lagringsutrymmen kontaminerar omgivande
mark, yt- och grundvatten osv. genom att anvinda limpliga fysiska hinder (t.ex. drineringsdiken).

¢) All utrustning som har kommit i kontakt med godsel, avloppsslam eller andra organiska godningsmedel ska
rengoras noggrant och, i forekommande fall, saneras innan den anvinds igen.

f) Sa langt som mojligt bor forflyttningar av jordbruksfordon kontrolleras for att forhindra korskontaminering
av odlings- och produktionsomraden.

@) Personal som hanterar godsel och avloppsslam bor iaktta god personlig hygien (t.ex. handtvitt efter att ha
arbetat med dessa material och fore hantering av firska frukter och gronsaker, ndr de ater eller dricker osv.),
bira limplig personlig skyddsutrustning och limpliga ytterkldder, inklusive handskar och vattentita skor som
effektivt kan rengoras och desinficeras efter anvindning.

7.2.3.2 Behandlad godsel (t.ex. fast godsel, slam)

a) Behandlad godsel kan anvindas pd mark som anvinds for att odla firska frukter och gronsaker som its rda
ndr som helst fore sadd/plantering (?).

b) I allminhet bor inte behandlad godsel anvindas pa farska frukter och gronsaker efter plantering. Om det ar
nodvandigt for produktionssystemet kan behandlad godsel emellertid appliceras pd marken for att tillgodose
farska frukters och gronsakers naringsbehov under vixtperioden, forutsatt att en giltig komposteringsprocess
har anvints (se vigledning om kompostering nedan) och ingen direkt eller indirekt kontakt med dtliga delar
av farska frukter och gronsaker har forekommit.

¢) Vid anvindning av partilagrad (eller "mogen”) godsel varierar lagringstiden eller den passiva behandlingstiden
beroende pé region, klimat och godselns ursprung. Ingen farsk godsel bor tillforas lagret under denna
lagringsperiod.

d) Kompostering av fast godsel dr en sirskilt effektiv metod for att bekdmpa mikrobiella patogener nar det gors
aktivt. Det rekommenderas att godsel betraktas som ett parti och vinds regelbundet (t.ex. dtminstone tva
gdnger inom de forsta sju dagarna, antingen med en frontlastare eller helst med en specialbyggd kompost-
vandare). Detta bor generera hoga temperaturer under en tidsperiod (minst 55 °C i tre dagar) for att effektivt
doda patogener. Den komposterade godseln bor f& mogna som en del av processen och hela processen bor i
allminhet pagd i minst tre mdnader fore anvidndning.

e) Kalkbehandling av slam (tillsittning av brand kalk eller slackt kalk for att hoja pH-vérdet till 12 under minst
tvd timmar) ar ett effektivt forfarande for att inaktivera bakteriella patogener. Slammet bor f& mogna som en
del av behandlingsprocessen for partiet. I allmédnhet bor slam mogna i minst tre manader fore anvidndning.

(") Dvs. en plan for spridning av stallgodsel, slam och organiskt avfall pd anliggningen. Varje plan kommer att hjilpa odlaren att
minimera risken for att orsaka vattenkontaminering. Denna plan bor bidra till att uppfylla nationella lagkrav for att inforliva ridets
direktiv 91/676/EEG.

(%) For att skydda vatten mot kontaminering med nitrater méste spridningstiden for behandlad godsel uppfylla kraven i rddets direktiv
91/676[EEG.
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7.2.3.3 Obehandlad eller delvis behandlad godsel/andra organiska gédselmedel

a) I allménhet bor tidsperioden maximeras mellan anvdndning av obehandlad eller delvis behandlad godsel/andra
organiska godningsmedel pd mark och plantering och skord av firska frukter och gronsaker som its rda
(intervall fore skord), eftersom mikrobiella patogener dor med tidens gang.

b) Klimat, jordart och godselns ursprung paverkar ocksd Gverlevnaden av patogener i godsel, jordforbattrings-
medel och i direkt deponerad djurspillning (om marken tidigare har anvints som betesmark).

¢) Ett intervall fore skord pd 120 dagar ar allmént accepterad i vigledningen for god lantbrukspraxis for farska
bladgronsaker (), men en period pad 60 dagar anses utgora minimildngden.

d) 1 vissa fall rekommenderas ett intervall fore skord pd upp till 12 médnader eller lingre for firska frukter och
gronsaker som dts rda (t.ex. linder med relativt kallt klimat och lagre nivéer av solinstralning, sdsom nord-
europeiska lander).

e) Tabell 1 ger exempel pd ndgra rekommenderade intervalltider for anvindning av en rad organiska godnings-
medel (inbegripet behandlad och obehandlad godsel) pd olika typer av farska frukter och gronsaker som its
rda och tillagade.

7.2.3.4 Behandling och anvindning av avloppsslam

a) Strianga kontroller bor genomforas nar behandlat avloppsslam sprids pd mark dar farska frukter och gron-
saker odlas. Fore all anvindning ska marken testas av den som tillhandahaller slammet.

b) Sa lingt som mojligt ska tidsperioden mellan anvindning av behandlat slam och skord (intervall fore skorden)
maximeras och dterspegla typen av behandling (dvs. nivdn av reducering av patogener i det behandlade
avloppsslammet) och den typ av firska frukter och gronsaker som odlas. I allmidnhet rekommenderas ett
langre intervall fore skord ndr behandlingen medfor att patogenerna minskas i ldgre utstriackning, de farska
frukter och gronsaker som odlas normalt 4ts rda och ndr det kan finnas direkt kontakt mellan den atliga delen
av firska frukter och gronsaker och marken.

¢) Nir konventionellt behandlat avloppsslam (?) anvinds bor intervallet fore skorden vara minst 30 manader for
farska frukter och gronsaker som dts rda eller dtminstone tolv manader for farska frukter och gronsaker som
ats tillagade.

d) Nir forbattrat behandlat avloppsslam (}) anvinds bor det rekommenderade intervallet fére skord vara minst
10 médnader for alla firska frukter och gronsaker som its bade rda och tillagade.

7.2.3.5 Specifikationer for framstillning och anvindning av anaeroba rotrester och komposter (*)

a) Relevanta specifikationer for kvalitetssikring bor utvecklas for anaeroba rotrester och kompostbaserat god-
ningsmedel som forvirvats frin externa leverantorer, inbegripet limpliga mikrobiologiska specifikationer for
den slutliga (godnings-)produkten.

b) I forekommande fall bor ett pastoriseringssteg ingd i produktionen av anaeroba rotrester.

¢) Om mojligt bor dessutom standardiserade protokoll utvecklas och anvindas for att folja produktionen och
anvindningen av kvalitetssikrade anaeroba rotrester och komposter, inklusive specifikation av lampligt kall-
sorterat organiskt avfall som insatsmaterial (rdmaterial).

(") Enligt Efsas vetenskapliga yttrande om risk for salmonella och norovirus i grona bladgronsaker som dts rda som sallader.

(?) Konventionellt behandlat avloppsslam innefattar fortjockat, mesofilt anaerobt rétslam som lagras i en bassing. Behandlingen maste
sikerstdlla att 99 % av patogenerna har eliminerats (2 log-reduktion).

(’) Forbittrat behandlat avloppsslam inbegriper pastorisering, termofil rotning, kalkstabilisering och kompostering. Behandlingen maste
sakerstilla att 99,9999 % av patogenerna har eliminerats (6 log-reduktion).

(* I kommissionens forordning (EU) nr 142/2011 foreskrivs vissa mikrobiologiska normer for rotrester och kompost som framstallts
genom behandling av animaliska produkter, inklusive godsel.
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d) Odlare bor vara uppmirksamma pé risken for kontaminering av insatsmaterial och anaeroba rotrester/kom-
poster med glas, metall eller hardplast speciellt nir materialet sprids pd mark som anvinds f6r odling av
potatis och rotfrukter.
7.2.3.6 Erforderlig aktsamhet vid anvindning av organiska godningsmedel som férvirvas pd marknaden

Odlare som koper godsel, avloppsslam och andra organiska godningsmedel pd marknaden bor vilja en ansedd
leverantor och fa dokumentation som identifierar ursprung, tillimpad behandling och resultat fran samtliga tester
(aven for mikrobiologiska och kemiska kontamineringar) som utforts pd slutprodukten.

Tabell 1 visar ett exempel pa intervall fore skord som bor f6ljas nir odlare anvander organiska godningsmedel.

Tabell 1:

Anaeroba rot-

Kompost (inklusive kva-

Anaeroba rot- | rester (kvalitets- litetssikrad (%) och icke- Konventio- Mark som
rester (kva- sikrade, inte Obchandlad | sikrad kallsorterad gron It behand- Forbittrat be- | anvints som
litetssakra- astoriserade) odsel/obe- | kompost och gron-[livs- nett enand= | ndlat av- | betesmark

P - g lat avlopps-
de () och | Anaeroba rot- | handlat slam medelskompost) Jam (¢ loppsslam (°) | omedelbart
pastoriserade) |rester (inte kva- Behandlad () godsel/be- slam (') dessforinnan
litetssikrade) handlat slam
Firska frukter och Nir som Inte inom Inte inom Nir som helst fore | Inte inom | Inte inom | Inte inom
gronsaker som normalt | helst fore | 12 mdnader | 12 ma- sadd[plantering (") 30 maé- 10 md- | 12 manader
dts rda utan skyddande | sddd/plan- | frdn sidd/ | nader frin nader fran | nader frn | frén skord
skal () tering plantering (*) | skord och skord (*) skord och &tmin-
atminstone stone 6
6 manader manader
fore sadd/ fore sadd/
plante- plante-
ring (*) ring (*) (%)
Firska frukter och Nir som Inte inom Inte inom Nir som helst fore Inte inom | Inte inom | Inte inom
gronsaker som normalt | helst fore | 12 mdnader | 12 ma- sadd[plantering (°) 30 maé- 10 mé- | 12 mdnader
dts rda antingen med | sidd[plan- | frdn skord | nader frdn nader frén | nader frdn | fran skord
skyddande skal eller tering och dtmin- | skord och skord (*) skord och atmin-
som inte odlas direkt pa stone 6 md- | dtminstone stone 6
marken (%) nader fore | 6 maénader manader
sddd[plante- | fore sidd/ fore sadd/
ring (¥) plante- plante-
ring (¥ ring () ()
Firska frukter och Nir som Nér som Nér som Nir som helst fore Inte inom | Inte inom | Nir som
gronsaker som alltid dts | helst fore helst fore helst fore sadd/plantering 12 ma- 10 ma- helst fore
tillagade (1) sddd[plan- | sadd/plante- | sddd/plan- nader frdn | nader fran | sadd/plante-
tering ring tering skord (*) skord ring

(*) Dessa intervall fore skord utgor exempel pa god praxis och odlare bor tolka denna vigledning i enlighet med de risker som ér forknippade med
deras sirskilda verksamhet. Faktorer som péverkar den hastighet med vilken patogener i firsk godsel/farskt slam dor efter spridning pd mark
innefattar temperatur, UV-strilning, pH-virde, torkning, jordtyp osv. Andra tidsperioder kan darfor vara motiverade pd grundval av regionala
skillnader i klimat och miljoforhallanden osv.
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(%) Nir betesmark utgor en viktig del av lantbruket (t.ex. pa vissa ekologiska gdrdar) bor det finnas ett mellanrum pa sex manader frdn anvindningen
som betesmark till skord. For att minimera riskerna ytterligare bor riktlinjerna i tabellen ovan foljas nér det ar praktiskt mojligt.

(") Till exempel BSi PAS 110 eller motsvarande.

(3 Till exempel BSi PAS 100 eller motsvarande.

(}) Jordbruksgodsel och slam ska lagras som ett parti i minst sex manader utan ndgot tillforande av firsk godsel eller farskt slam under denna tid. Mer
aktiva former av behandling innefattar kompostering (fast gédsel) och kalkbehandling (slam), se avsnitt 7.2.3.2).

() Konventionellt behandlat avloppsslam innefattar godsel som lagras i en bassing, fortjockat och mesofilt anaerobt rétslam. Behandlingen maéste
sikerstilla att 99 % av patogenerna har eliminerats (2 log-reduktion).

(°) Forbittrat behandlat avloppsslam inbegriper pastorisering, termofil rotning, kalkstabilisering och kompostering. Behandlingen maste sikerstalla att
99,9999 % av patogenerna har eliminerats (6 log-reduktion).

(°) Kan ha en bakgrund av patogen kontaminering, t.ex. dpple, rodbeta, svarta vinbdr, blabdr, bondbona, broccoli, kél, paprika, morot, blomkal, selleri,
korsbar, zucchini, gurka, vitlok, grona bonor (andra bonor), melon, svamp, 16k (r6d och vit), rta, paron, persika, plommon, hallon, jordgubbar,
sockerirtor, majs, tomat och nétter osv.

(7) Mal av noll och absolut grins pd < 0,1 % (m/m torrvikt) av glas ska uppnds (dvs. grins for glasrester/kontaminering av komposterat eller behandlat
godsel).

(®) Kan ha en bakgrund av patogen kontaminering, t.ex. dpple, rodbeta, svarta vinbar, blabdr, bondbona, broccoli, kél, paprika, morot, blomkal, selleri,
korsbir, zucchini, gurka, vitlok, grona bonor (andra bonor), melon, svamp, 16k (rod och vit), drta, piron, persika, plommon, hallon, jordgubbar,
sockerirtor, majs, tomat och nétter osv.

(°) Mal av noll och absolut grins pd < 0,1 % (m/m torrvikt) av glas ska uppnas (dvs. grins for glasrester/kontaminering av komposterat eller behandlat
godsel).

(%) Till exempel krondrtskocka, purjolok, pumpa, palsternacka, potatis, pumpa, bona, squash, kélrot, rovor osv.

7.3 Kontroll av vatten f6r primidrproduktion och dirmed sammanhingande verksamhet pa platsen f6r sidan
produktion (skord och efter skord)

Flera faktorer som ar kopplade till anvindningen av vatten inom jordbruket kan péverka risken for mikrobiell
kontaminering av farska frukter och grénsaker, sdsom: vattenkilla, typ av bevattning (dropp, sprinklerbevattning
osv.), om den dtliga delen av farska frukter och gronsaker har direktkontakt med bevattningen, odlarens
anvindning av vattenbehandling, tidpunkten for bevattning i forhallande till skorden, mojligt tilltrade for djur
till kallan osv. En annan viktig frdga som ska beaktas ar skedet i livsmedelskedjan: t.ex. kan en eventuell
kontaminering fortfarande elimineras eller minskas genom t.ex. uttorkning (solbestrdlning pa faltet), tvidttning
osv. Atfirdiga livsmedel och livsmedel ndrmare konsumtion kriver vatten av hogre kvalitet.

7.3.1  Allmanna principer

Vid jordbruksverksamhet anvinds olika killor och kvalitet pd vattnet for verksamhet fore, vid och efter skord
(tillsammans kallat jordbruksvatten — se flodesschema nr 2), med olika effekt med avseende pd mikrobiologisk
kontaminering av firska frukter och gronsaker. Vatten av bristande kvalitet kan potentiellt bli en direkt kon-
tamineringskilla och fordon kan sprida kontaminering lokalt p& dkern, anliggningen eller under transporten.
Varhelst vatten kommer i kontakt med firska ravaror paverkar dess kvalitet risken for kontaminering med
patogener. Om patogener Overlever i ravarorna kan de orsaka livsmedelsburna sjukdomar. De patogener som
oftast har samband med 6verforing via vatten av lag kvalitet dr tarmbakterier, t.ex. Salmonella spp., Campylobacter
spp., VTEC och virus, t.ex. norovirus. E. coli anvdnds ofta som en indexorganism till fekal fororening, och
forhojda nivder av E. coli kan tyda pd hogre potential for forekomsten av patogener.

Utover de rekommendationer for vattenkontroll som beskrivs i detta avsnitt bor dven foljande beaktas:

— ISO-vigledning for anvindning av renat avloppsvatten for bevattningsprojekt (1).

(") 1SO 16075-2: 2015: Guidelines for treated wastewater use for irrigation projects.
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— FAO:s rekommendationer om kvaliteten pd bevattningsvatten (1).

— Riktlinjer som utarbetats av Virldshilsoorganisationen (WHO) 2006, for siker anvindning av avloppsvatten
och exkret inom jordbruket och vattenbruket (?).

Flodesschema nr 2: Oversikt dver olika typer av jordbruksvatten och jordbruksmetoder som anvinds i EU:s
produktion av (itfirdiga) farska frukter och gronsaker

Ytvatten (t.ex.

floder, Grundvattenreser

ver (brynnar, Renat Desinfekterat Kommunalt

reservoarer, sjoar, borrhil) avloppsvatten vatten vatten

| dammar)

Kylnin

Bladgrénsaker

Firska Frukter Oeh
Gronsaker i form av Stenfrukter
rotgronsaker (spida
_mordtter, knipplok)

7.3.2  EU-krav enligt forordning (EG) nr 852/2004

[Bilaga I — del A — 1L.3 a] "... skall livsmedelsfiretagare iaktta tillimpliga bestimmelser i gemenskapslagstiftning och
nationell lagstiftning i fraga om kontroll av faror i primdrproduktionen och darmed sammanhdngande verksamhet,
inbegripet a) dtgdrder for att kontrollera kontaminering frdn luft, jord, vatten, foder, godningsmedel, veterindrmedicinska
preparat, vixtskyddsmedel och biocider samt lagring, hantering och bortskaffande av avfall,”

[Bilaga I — del A —IL5 ¢] "Livsmedelsfiretagare som producerar eller skordar vixtprodukter skall vidta foljande adekvata
dtgdrder ndr sd ar lampligt: [...] ¢) Anvinda dricksvatten, eller rent vatten, ndr sd krdvs for att forhindra kontamine-
ring”.

(") http:/[www.fao.org/DOCReP/003/T0234¢/T0234e00.htm, ftp://ftp.fao.org/docrep/fao/010/a1336e/al336e07.pdf
(®) http:/[apps.who.int/iris/bitstream/10665/78265/1/9241546824_eng.pdf
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7.3.3  Praktiska verktyg for att bedoma kallan och den avsedda anvindningen av jordbruksvattnet

En riskbedémning bor genomféras med beaktande av kallan och den avsedda anvindningen for jordbruksvattnet
(t.ex. bevattningssystem, egenskaper och avsedd anvindning av firska frukter och gronsaker ...), i vilken
lampligheten for jordbruksindamaél definieras, de rekommenderade mikrobiologiska troskelvirdena och frekven-
sen av den overvakning som beskrivs i bilaga II till denna vigledning.

For vigledning om hur en vattenriskbedomning ska genomforas hanvisas odlare till den metod som illustreras i
flodesschema nr 3, vilken hjalper till att identifiera mojliga kontamineringskallor i vattnet vid primérproduktion
av firska frukter och gronsaker. Detta giller bade for vatten som anvinds for bevattning och vatten som anvinds
for dirmed sammanhingande verksamhet (t.ex. fér spridning av bekimpningsmedel, vixtniring, tvitt osv.).

Ett enklare och snabbare sitt kan vara att anvinda ett "beslutschema” sdsom det i bilaga III till denna vigledning,
dir resultatet tar hansyn till ett begriansat antal rekommendationer for provtagning jamfort med dem som anges i
bilaga II.

Bada verktygen kan anvindas for att fatta beslut som bygger pa riskprofilen for jordbruksvattnet, men eftersom
de tvd metoderna ar olika, kan resultaten inte vara jamforbara eller extrapoleras.

En oversikt over de steg som alla odlare kan anvinda for att identifiera mojliga kontamineringskallor via vatten
vid primérproduktion av firska frukter och gronsaker finns i flodesschema nr 3 nedan.

Flodesschema nr 3: Praktiskt tillvigagdngssatt for riskbedomning av jordbruksvattnet

Steg 1: Identifiering av verksamhet pd grden dir jordbruksvatten
anvands

-

Steg 2: Identifiering av kallor till jordbruksvatten som garden har
tillgdng till

-

Steg 3: Utvirdering av vattenanvéndningen i forhéllande till eventuell
kontaminering av dtbara delar av farska frukter, bir och gronsaker
(se schema i bilaga II)

-

Steg 4: Kontrollera kvaliteten pd kéllan till jordbruksvattnet innan det
anvinds (fore vaxtsdsongen)
(se schema i bilaga II eller flodesschema i bilaga III)

-

Steg 5: Overvaka kvaliteten pd jordbruksvattnet under anvindningen
(under vixtsisongen)
(se schema i bilaga 11 eller flodessehema i bilaga 1)

Ett praktiskt sitt att utfora riskbedomning av jordbruksvattnet i flodesschema nr 3 dr att folja nedanstdende
tabell.
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Tabell 2: Tillimpning av de allminna principerna for att forhindra mikrobiologisk kontaminering via vatten som
anvinds i jordbruksverksamhet

Vatten- Resultat av riskbedom- | Behov av att testa vattnet (baserat pa bilaga II
Aktivitet illa () ningen (baserat pa och II) och i s fall, frekvens av tester pd
bilaga 11 eller III) E. ¢olif/100 ml vatten.
Fore skord
Utspadning av bekdmpningsmedlet
Rengoringsutrustning
Bevattning
Anvindning av godningsmedel
Utspaddning av jordbrukskemikalier
Skord
Rengoringsutrustning
Handtvitt frén arbetstagarna vid
manuell skord eller plockning
Efter skord
Kylning
Transport
Tvittning/
Skoljning
Rengoringsutrustning
(") Nar flera killor eller en blandning av vatten frén olika kéllor anvinds ska riskbedomningen genomforas for varje killa som
anvands.
For att uppfylla EU-kraven (se avsnitt 7.3.2) kommer resultatet av denna riskbedomning att vara till hjilp genom
att definiera i vilken utstrickning god hygienpraxis ska tillimpas (7.3.3) inbegripet rekommendationer for
analyser av vatten for anvindning inom jordbruket.
7.3.4  Rekommendationer for god praxis
7.3.4.1 Allminna rekommendationer gillande killa, forvaring och distribution av vatten

a) Obehandlat (urbant) avloppsvatten bor inte anvindas. Innan anvindning av ndgot annat avloppsvatten 6ver-
vigs bor de behoriga myndigheterna radfrdgas, eftersom det kan foreligga juridiska restriktioner.

b) Kvaliteten pd jordbruksvatten som eventuellt dteranvinds pd gardsniva bor testas. Om det dr nodvandigt bor
vattnet behandlas och/eller desinficeras fore ateranvindning.

¢) Det bor undvikas att boskap har tillgang till vattenkillor och pumpomraden.
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d) Hinder bor konstrueras for att i mojligaste médn forhindra att vilda djur har tillgang till vatten som anvinds
vid primérproduktion av firska frukter och gronsaker.

¢) En bedomning av mojligheterna till kontaminering av mark och vatten genom ytvattenavrinning vid perioder
med kraftiga regn rekommenderas, och att strukturer upprittas for att bibehélla denna avrinning (hinder som
bildas genom remsor av vegetation, anvindning av drineringskanaler osv.).

f) Leveranssystem for vatten inbegripet bassinger, tankar och lagring av vattentikter bor bibehéllas och rengéras
pa lampligt sitt for att forhindra mikrobiell kontaminering av vatten och bildande av biofilm.

@) Placera latriner och lagra godsel, fekalt avfall och gédningsmedel i nedférsbacke och minst 250 meter fran
vattenkillor for att forhindra kontaminering. Om nédvindigt bor odlare bedoma de lokala forhéllandena och
foreskriva en langre stricka.

h) Om det mikrobiologiska testresultatet fran vattenkéllan ar ogynnsamt eller ett problem har identifierats bor
foljande avhjdlpande atgirder tillimpas vidare, beroende pé vattenkillan:

i) Nadr det giller grundvatten som samlats in frén brunnar bor foljande sirskilda dtgarder overvigas:
— Regelbundet underhdll av brunnar.

— Kontrollera att det foreligger en limplig tskillnad mellan brunnen och foljande: system for hushalls-
avfall, kemiska lagringsanldggningar, byggnader avsedda for djur (sdsom kennel, rastgdrd, utfodrings-
anldggning), toaletter, septik- eller uppsamlingstank, flytande godsel, omrdden fo6r behandling och
lagring av organiska godningsmedel.

— Kontrollera brunnsfodringen eller brunnslocket pa regelbunden basis for att sikerstilla att det inte
finns ndgra sprickor eller skador pd brunnsfodringen eller brunnslocket och att brunnslocket sluter
titt. Den 6vre delen av brunnen bor vara minst 30 cm 6ver marken for att forhindra ytvatten eller
fororeningar frdn att komma in i brunnen. Se till att omradet runt brunnens topp sluttar bort frdn
brunnen och dr fritt frén 16v, grds och annat skrip.

— Bygg en betongranna (1 meters radie) runt brunnen eller handpumpar.

— Desinficera rorledningssystemet (med klorbaserade rengoringsmedel eller andra desinfektionsbehand-
lingar, till exempel).

— Om de begrinsningsstrategier som inforts inte ar tillrdckliga for att undvika kontaminering av vat-
tenkéllan bor reparation eller upprittandet av nya brunnar Gvervigas.

i) Betraffande regnvatten bor foljande sirskilda dtgarder Gvervigas:

— Skydda 6ppna regnvattencisterner med ndt for att férhindra fororening genom skrap, 16v, djur och
forokning av insekter (insekter kan vara bidrare for overforing av mikrobiell kontaminering).

— Rengor pd regelbunden basis, eller 6ka frekvensen av rengéringen av Oppna regnvattencisterner,
avrinningsomrdden och hingrannor for skordesystemet for att samla in och bibehalla regnvatten av
god kvalitet.

— Byt lagringstankar eller rannor allt eftersom det behovs.

i) Nar det giller vattenrening (primir, sekunddr behandling ochfeller desinfektion) bor foljande sirskilda
atgarder Overvigas:

— Kontrollera att den vattenbehandlingsutrustning som ar i bruk ar effektiv.

— Desinficera vattenbehandlingsanldggningar (t.ex. genom anvindning av biocid eller desinfektions-
medel) eller byt cisterner och hydraulanliggningar for lokalt ansamlat vatten.

— Byt vattenbehandlingsutrustning.
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— Om en odlare vill behandla eller desinficera vattnet for att producera dricksvatten eller for att forbéttra
dess kvalitet mdste denne uppfylla kraven i forordningarna om biocider (!).

7.3.4.2 Rekommendationer for god praxis for bevattningsmetoder

a) For droppbevattning bor vattensamlingar undvikas pa jordytan eller i firor som kan komma i kontakt med
den dtliga delen av fdrska frukter och gronsaker (?).

b) For spridarbevattning bor en hogre vattenkvalitet anvindas dd det kommer i direktkontakt med de dtliga
delarna av vixten och om mojligt (°) bara i ett tidigt skede av plantornas tillvaxt. Ett tidsintervall kan tillimpas
mellan bevattningsperioden och skord. Detta ar fallet for alla produkter som ats rda (bladprodukter, gronsaker
till sallader, frukt osv.) (se riskbedomningen av jordbruksvatten i 7.3.3).

¢) Kvaliteten pd det vatten som anvands for jordlosa system bor kontrolleras regelbundet och bytas ofta, och om
det dr atervunnet bor det behandlas for att minimera mikrobiell kontaminering. Om det inte faststills nigon
overensstimmelse med indikatorer ska begriansningsstrategier inforas som huvudsakligen baseras pé vattenre-
ningsteknik.

d) Vad giller bevattningssystem:

i) Spola huvud-, bi-och andra bevattningsledningar pd regelbunden basis for att minska ansamling av
organiskt material eller biofilmer. Det rekommenderas att droppmunstycket dr oppet i tminstone en
minut, tills vattnet ar klart.

ii) Om det foreligger en mycket intensiv och léng regnperiod rekommenderas att systemet spolas innan nésta
bevattningssisong paborjas.

7.3.4.3 Rekommendationer for god praxis vad giller det vatten som anvints vid skord och efter skord (sammanhing-
ande verksamheter)

a) Manga atgarder vid skord och efter skord inbegriper tvitt, skoljning, kylning, sortering och transport av farska
frukter och gronsaker. Det vatten som anvinds for dessa sammanhingande verksamheter kallas nedan for
"tvdttvatten”.

b) I allminhet kan tvitt (genom nedsinkning eller sprutning) av farskvaror delvis minska den mikrobiella
belastningen. Detta dr ett viktigt steg eftersom merparten av den mikrobiella kontamineringen &terfinns pa
ytan av farska frukter och gronsaker. Emellertid kan mikroorganismerna dven omfordelas av tvittvatten och
eventuellt férorena en storre del av produkten.

¢) Tvittvattnet som anvinds bor atminstone vara av ren vattenkvalitet for initiala tvittsteg. Vatten som anvands
for slutskoljningar méste ha dricksvattenkvalitet om farska frukter och gronsaker ofta konsumeras som
atfardiga (till exempel tomater, dpplen, piron, unga mordtter, varlok ...). Siledes bor en riskbedomning
utforas enligt flodesschema nr 2 och de verktyg som anges i bilaga II eller bilaga IIl kan anvindas for
utvirdering av vilken kvalitet som krdvs pé tvittvattnet.

(") Definitionen av processhjilpmedel for firska frukter och gronsaker dr harmoniserad inom EU (férordning (EG) nr 1333/2008), och
desinfektionsmedel maste vara godkinda enligt Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 5282012 av 22 maj 2012
(EUTL 167, 27.6.2012, s. 1) om tillhandahédllande pad marknaden och anvindning av biocidprodukter. Amnen som anvinds som
processhjalpmedel ska anvindas i enlighet med god tillverkningssed. Vissa foretag anvander klor eller andra medel for att kontrollera
mikrobiell belastning i vattnet. Klor i form av natriumhypoklorit som granulat, tabletter eller vitska dr det mest anvdnda des-
inficeringsmedlet. De mingder av klor som anvidnds bor vara forenliga med unionens gransvirde for klorater som aterfinns i
slutprodukten (se dven punkt 7.3.4.3 d). Dirutéver dr klorat ett dmne som inte lingre dr godkint som ett bekimpningsmedel enligt
kommissionens beslut nr 2008/865/EG. Eftersom inget sirskilt gransvarde har faststallts enligt forordning (EG) nr 396/2005 om
gransvirden for bekdmpningsmedel, dr sdledes standardgransvardet pa 0,01 mg/kg tillimpligt pa alla livsmedelsprodukter som anges i
bilaga I till ssamma f6rordning. Grinsvirdena i férordning (EG) nr 396/2005 ir tillimpliga pd rester av dmnen som anvinds eller har
anvints som bekimpningsmedel. Grinsvirdet pa 0,01 mg/kg dr darfor tillimpligt pa klorat dven om flertalet av de nuvarande
resterna harror frin anvandning av desinfektionsmedel av klor sdsom biocider.

() Samma sak giller for besprutning med bekdmpningsmedel

(}) Om vattenkvaliteten inte ar sirskilt hog bor denna bevattningsmetod endast anvindas for bevattning under de tidiga tillvaxtstadierna.
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d) Om en odlare planerar att anvidnda processhjdlpmedel i tvittvattnet for skordade produkter bor odlaren
radfraga behoriga myndigheter eftersom anviandningen av processhjilpmedel sdsom kemiskt dekontamine-
ringsmedel i allmidnhet lyder under medlemsstaternas nationella lagstiftning. Detsamma giller for tvittankar,
for att bibehalla vattnets kvalitet. I det fall desinfektionsmedel med klor anvinds bor man se till att klorerade
biprodukter inte orsakar rester i livsmedlet som overstiger gransvirdena. Foljande dtgdrder kan minska klor-
kontaminering av livsmedel:

i) Anvindning av lagsta mojliga halter av desinfektionsmedel innehdllande klor som méjliggér att den
onskade desinfektionsnivin uppnds.

ii) Utbyte av tvittvattnet inom tillrickliga intervall. Medan det aktiva kloret fordngas koncentreras klorat-
resterna i vattnet.

i) Korrekt forvaring av desinfektionsmedel, eftersom forvaring med exponering for ljus eller vid en hog
temperatur leder till att desinfektionsmedel med klor bryts ned till klorat innan de anvinds.

e) Kraftig tvittning av produkten utan borstning kan 6ka sannolikheten for att patogener f6rsvinner. Borsttvatt
ar mer effektivt dn tvitt utan borstar. Borstar som anvinds i borsttvitt bor rengéras ofta.

f) Om vatten kontamineras under tvittning och sedan &teranvinds kan det orsaka korskontaminering. Oavsett
vilken tvdttmetod som anvinds bor odlare foljaktligen folja god praxis som sikerstiller och bibehéller till-
ricklig vattenkvaliteten genom att:

iv) Fornya tvattvattnet med jaimna mellanrum (diskontinuerlig process).
v) Fylla pa tvattutrustning med en bestdimd volym (kontinuerlig process).
vi) Tillimpa vattenrening.
vii) Kontrollera anvindningen av vattendesinfektionsmedel for att undvika korskontaminering.

g) For vissa verksamheter kan en serie av tvittningar vara mer effektivt 4n en enda tvitt for att avlagsna jord,
skrdp och utsondringar. Overvig till exempel att anvidnda en inledande tvitt for att avldgsna huvuddelen av
jorden frdn ravarorna, f6ljt av ytterligare tvittar och en sista skoljning i dricksvatten.

h) Installation, rutininspektion och underhall av utrustning sdsom anordningar for returflode och luftspalter som
behovs for att forhindra kontaminering av rent vatten med potentiellt fororenat vatten (t.ex. mellan pafyll-
ningslinjerna for dricksvatten och drineringsledningarna for avrinningstankar).

7.3.4.4 Ytterligare god praxis for grona bladgronsaker, tomater och meloner ()

a) Eftersom firska bladgronsaker kan sprutas med smad mingder vatten under maskinskord eller i filtbehdllaren
strax efter skord for att aterfukta farska frukter och gronsaker ska dricksvatten anvindas i processer dar det
foreligger direkt kontakt mellan vattnet och itliga delar av bladgronsakerna.

b) Tomater frdn jordbaserade system fér tvittas for att avlagsna damm, yttorkas, storlekssorteras och forpackas. I
detta fall ska ocksa dricksvatten anvindas.

¢) Vatten anvinds ibland i avrinningstankar for att transportera meloner och vattenmeloner frin behallarna fran
faltet in till packningsanldggningen. Om detta ér fallet:

i) Vattentemperaturerna bor vara hogre dn melonernas och vattenmelonernas innertemperaturer for att
minimera risken for vatteninfiltration.

(") Kategorier av frukt och gronsaker som utvérderats i Efsas yttranden som de mest riskfyllda kategorierna: produkter kontaminerade av
Salmonella/Norovirus.
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ii) Den tid som meloner/vattenmeloner ligger kvar i vattnet i avrinningstanken bor minimeras.

i) Om mojligt bor den mikrobiologiska kvaliteten pé vattnet i avrinningstanken kontrolleras, dvervakas och
registreras. Vid behov bor kontrolldtgirder vidtas for att garantera den mikrobiologiska kvaliteten pa
vattnet.

7.3.4.5 Rekommendationer for god praxis nir det giller analyser av vatten f6r anvidndning inom jordbruket

a) Innan en strategi for vattenprovtagning initieras rekommenderas en kontroll av huruvida riskbedomningen
fortfarande ar giltig och de forebyggande atgirderna har genomforts korrekt och validerats. Riskbedomningar
(se 7.3.2) bor ses 6ver arligen.

b) Mikrobiella analyser (!) av potentiella vattenkallor bor utféras for att avgéra huruvida vattenkillan ar lamplig
for sin anvindning som jordbruksvatten.

¢) Visuella inspektioner och luktinspektioner bor genomforas regelbundet i syfte att uppticka eventuella kon-
tamineringar. I hindelse av fordndring av visuella egenskaper/luktegenskaper bor prover tas for kontrollanalys.

d) Vattenprover bor tas vid anvindningstidpunkten.

) Provningsfrekvensen (3) av jordbruksvatten kan minskas forutsatt att resultaten frin de rekommenderade
analyserna dr gynnsamma for tre pd varandra f6ljande dr och med beaktande av huruvida vattnet 4r sdrbart
for kontaminering, t.ex. grundvatten.

f) Ytterligare prover ska tas i samband med hindelser sisom Oversvimningar, Oversvimning av platser dir
godsel lagras, tillfillig eller periodisk kontaminering, kraftigt regn osv. Dessa ytterligare tester bor goras strax
efter att handelsen 4gt rum.

g) Om en odlare upprepade ginger finner hoga halter av olika indikatorer (t.ex. indikator E. coli) i vattenkallor
ndr tester utfors, rekommenderas foljande avhjilpande &tgarder:

— Sluta anvidnda vattnet tills analysresultaten dr gynnsamma och byt killa om det dr mojligt och genom-
forbart.

— Alternativt, behandla vattnet innan bevattning (t.ex. vattendesinfektion med ultraviolett ljus, omvind
osmosfiltrering, ozon eller klorbaserade desinfektionsmedel osv ...) beroende pé de vedertagna desinfek-
tionsmetoderna i den berérda medlemsstaten.

— Frekvensen vid vattenprovtagningen och omfattningen av mikrobiell testning kan anpassas till specifika
situationer: ytterligare provtagning bor utforas for att kontrollera forekomsten av Salmonella spp., och
patogena E. coli (dvs. VTEC).

— Granska den gillande riskbedomningen (se 7.3.1) genom att fokusera pa potentiella kallor till fekal
kontaminering.

— Om vattenproverna fortfarande 4r ogynnsamma efter genomférandet av avhjilpande atgarder och odlaren
inte kan byta vattenkalla ska denne oka tidsintervallen mellan den senaste bevattningsperioden och skord
och édndra bevattningsmetod for att forhindra att vatten kommer i kontakt med den étliga delen av farska
frukter och gronsaker, exempelvis genom dropp- eller sippringsslang.

7.4 Hygien och hilsostatus for lantarbetare
7.4.1  Allmanna principer

Alla arbetstagare bor ha kidnnedom om de grundlaggande principerna for hygien och hilsa, och bor informeras
om alla eventuella risker relaterade till kontaminering av produkten. De bér fi hygienutbildning anpassad till
deras uppgifter och bor bedémas regelbundet. Denna utbildning ska ges pé ett sprak och ett sitt som garanterar
forstdelsen av nodvindig hygienpraxis.

[ allménhet bor obehoriga besokare inte dga tilltrade till de omrdden dar livsmedel produceras och hanteras.
Besokare ska fylla i ett frageformuldr med en hélsoundersokning innan tilltride medges och, i forekommande
fall, bara skyddskldder och folja personalens hygienregler i livsmedelsforetaget. I mojligaste mén bor skord,
forpackning och inspektionsprocesser utformas for att minska riskerna vid hantering.

(") Vattenprover ska skickas till ett laboratorium for mikrobiella analyser.
() Om det beslutas att foreslagna mikrobiologiska testfrekvenser ska inkluderas, se de frekvenser som foreskrivs i bilaga II, s. 35-37.
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Varje odlare ska tillhandahdlla illustrerad och ldttlast dokumentation (') relaterad till halsotillstind, god hygi-
enpraxis, personalutbildning och sanitdra anliggningar for att sikerstilla att personal, avtalspartners och besokare
ir medvetna om och hela tiden f6ljer god hygienpraxis.

7.4.2  EU-krav enligt forordning (EG) nr 852/2004

[Bilaga I — del A — 1.5 d] "Livsmedelsforetagare som producerar eller skordar vixtprodukter ska vidta foljande adekvata
dtgarder ndr sa dr lampligt: [...] Se till att personal som hanterar livsmedel dr vid god halsa och far utbildning om
hdlsorisker.”

7.4.3  Rekommendationer for god praxis

a) Personliga tillhorigheter sdsom smycken, klockor osv. bor inte béras eller tas med in i odlings- eller produk-
tionsomraden for farska frukter och grénsaker.

b) Nar standardmetoder kraver anvindning av redskap eller smé foremal bor de vara numrerade eller markta pa
vederborligt sitt.

¢) I forekommande fall bor arbetstagarna bara lampliga skyddsklader och skor. Anvdndning av handskar kan
vara en anvindbar praxis forutsatt att de tvittas eller byts ut ofta for att undvika spridning av mikroorga-
nismer. Enbart anvindning av handskar i sig dr inte en limplig ersittning for god handtvittspraxis, och i
synnerhet:

— Om handskarna ar teranvindningsbara bor de vara tillverkade av material som 4r latt att rengora och
desinficera och de bor rengoras regelbundet och forvaras péd en torr, ren plats.

— Om engéngshandskar anvinds bor de kasseras nir de blir slitna eller smutsiga.

d) Arbetstagare som har direktkontakt med firska frukter och gronsaker ska iaktta god personlig renlighet. I
allmanhet bor de tvitta och torka hidnderna ordentligt innan de hanterar firska frukter och gronsaker (t.ex. i
borjan av skorden, under skord och efter skord, efter att ha dtit, efter att ha anvént toaletten osv.) eller vid
beréring av ytor som kommer i kontakt med livsmedel, sdrskilt vid hanteringen under skord och efter skord.

) Arbetstagare bor avstd fran beteenden som kan leda till kontaminering av firska frukter och gronsaker, till
exempel: roka, spotta, tugga tuggummi eller 4ta, eller nysa eller hosta ovanfor farskvaror.

f) Personer som ar sjuka bor omedelbart anmila sjukdom eller sjukdomssymptom till odlaren/linjechefen och
far inte arbeta i kontakt med farska frukter och gronsaker.

g) S& langt som mojligt bér de hygieniska och sanitira anliggningarna

— Placeras i ndra anslutning (%) till filt och inomhuslokaler pd ett sidant sitt att anvindning uppmuntras
och sannolikheten att arbetstagare utrittar sina behov pa filtet minskar. De ska dessutom vara tillrickligt
ménga for att motsvara personalmangden (t.ex. en per 20 personer) samt vara limpliga for bada konen
om arbetskraften bestdr av bdde kvinnor och man (3).

— Ha lamplig utformning for att sakerstdlla ett hygieniskt avldgsnande av avfall och undvika kontaminering
av odlingsomradena, firska frukter och gronsaker eller insatsvaror i jordbruket (t.ex. jordbruksvatten,
organiska godningsmedel).

— Tillhandahélla lampliga anordningar for hygienisk (hand-)tvitt.

(") Med dokumentation avses affischer pa viggar eller broschyrer pa platser dir de kan ses och som alla som kommer in pd anldgg-
ningen kan se.

(?) T.ex. maximalt 400 meter bort eller pd 5 minuters gdngavstand.

(®) T.ex. dr det tillitet med en blandad toalett om det finns mindre dn 25 arbetstagare. Om det finns fler 4n 25 arbetstagare bor det
finnas en toalett for var 20:e arbetstagare och de bor vara konsseparerade.
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— Underhéllas under sanitdra forhallanden och i gott skick.

— Inkludera drickbart rinnande vatten, tval, toalettpapper eller motsvarande, samt pappershanddukar for
engdngsbruk eller liknande. Om drickbart rinnande vatten inte finns tillgdngligt bor en alternativ handt-
vittsmetod rekommenderas av den behoriga myndigheten (dvs. anvindning av tval eller desinfektions-
medel).

— Portabla toaletter bor inte rengéras i odlingsomraden for firska frukter och gronsaker eller i nirheten av
vattenkillor for bevattning eller transportsystem. Odlare ska identifiera de omrdden dir det 4r sdkert att
placera portabla toaletter.

h) Utbildningen bor omfatta forfaranden for korrekt handtvitt och torkning, toalettanvindning och korrekt
hantering av toalettpapper eller motsvarande.

i) Handskédrsdr och sdr bor tickas av ett lampligt vattentdtt forband och handskar bor baras for att ticka
bandage om sd dr mojligt. Om denna utrustning inte finns att tillgd bor den drabbade personen tilldelas
ett annat arbetsomrade dar de inte hanterar farska frukter och gronsaker eller ror ytor som kommer i kontakt
med livsmedel.

j) Det bor tillhandahéllas omrdden pd avstind fran filt och forpackningslinjer dir arbetstagarna kan ta raster
och ita. Arbetstagarna bor inte ta nidgon mat med sig till produktionsomridena for att undvika eventuell
kontaminering av firska frukter och gronsaker med livsmedelsallergener.

7.5 Kontroll av hygieniska foérhdllanden vid sammanhingande verksamheter pd girdsnivd utéver de som
beskrivs i kapitlen 7.3 och 7.4

7.5.1  Allmanna principer

Skordemetoderna varierar beroende pd egenskaperna hos produkten. Mekanisk skord dr en vanlig metod for
vissa firska frukter och gronsaker och minskar risken for korskontaminering som kan uppstd vid manuell skord.
Men om sddan utrustning gar sonder under skorden, eller dr déligt underhéllen, otillrackligt rengjord/desinficerad,
eller om den skadar den skordade vixten kan den orsaka spridning av mikrobiell kontaminering och/eller
forhdllanden som frimjar mikrobiell tillvixt (dvs. Skadade firska frukter och grénsaker).

Farska frukter och gronsaker bor forvaras och transporteras under goda hygieniska férhéllanden. Lagringsanldgg-
ningar och fordon for att transportera skordade firska frukter och gronsaker bor upprittas sd att skador pa
farska frukter och gronsaker minimeras och dtkomst for skadedjur som insekter, gnagare och faglar f6rhindras.
Konstruktion och utformning av anldggningar bor sikerstilla att det inte finns nigon risk for mikrobiologisk,
kemisk eller fysikalisk korskontaminering. Graden av risk for korskontaminering i forhallande till produktflodet
inom anldggningarna bor overvigas och behandlas vid alla steg (dvs. ndr rdmaterialet ankommer, vid fortvitt,
putsning och forpackning fram till lagring och transport).

7.5.2 EU-krav enligt forordning (EG) nr 852/2004

[Bilaga I — del A — IL.5 a] "Livsmedelsforetagare som producerar eller skordar vixtprodukter ska vidta adekvata dtgarder
ndr sd dr lampligt for att hdlla utrymmen, utrustning, behdllare, transportlddor, fordon och fartyg rena och,
ndr det dr nodvindigt, desinficeras pd limpligt sdtt efter rengoringen.”

[Bilaga I — del A — IL.5 b] "Livsmedelsforetagare som producerar eller skordar vixtprodukter ska vidta adekvata dtgarder
ndr sd dr lampligt ndr det dr nodvandigt for att garantera hygieniska produktions-, transport- och lagringsvillkor
for vixtprodukter samt se till att de dr rena.”

[Bilaga I — del A — 115 f] "Livsmedelsforetagare som producerar eller skordar vixtprodukter ska vidta adekvata dtgdrder,
ndr sd dr limpligt, for att lagra och hantera avfall och farliga dmnen si att kontaminering forhindras.”
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7.5.3  Rekommendationer for god praxis ndr det galler avverkning och forpackningsverksambhet i falt eller pd gdrdsnivd
7.5.3.1 For alla anldggningar

a) Forsiktighet bor iakttas vid packning av farskvaror pd faltet for att undvika att kontaminera behéllare genom
exponering for godsel, spillning, jord eller vatten.

b) Nar fyllnadsmaterial anvands tillsammans med hanteringsutrustningen efter skord for att undvika skador bor
det bestd av material som kan rengdras och om mojligt desinficeras.

¢) Odlare bor ta bort 6verdrivna mangder smuts och lerkakor fran rdvaror och/eller behallare under skord och
bor rengora alla sina verktyg/redskap och behdllare som anviands vid upprepade tillfallen under skord efter
varje last.

d) Odlare bor undvika att sitta behdllare for skord eller skordade farskvaror direkt pd marken under/efter skord
och innan de lastas i transportfordonet. De bor undvika att anvinda behéllare for skord som kommer i direkt
kontakt med firska ravaror for andra dndamadl dn for forvaring av produkterna.

e) Forpackade produkter avsedda for direkt konsumtion bor vara korrekt markta och forvarade. Vid behov bor
lamplig temperatur och relativ fuktighet faststillas for lagring.

f) Odlare bor undvika overfyllda pallboxar och korgar for att forhindra eventuell 6verforing av kontaminering
till farskvaror under stapling. Detta forhindrar dessutom skador pa produkten.

g) Rena snitt ska goras pd skordad frukt och gronsaker, utan att skada stam eller stjdlk.

h) Allt overblivet forpackningsmaterial och bortgallrade farska frukter och gronsaker bor avligsnas fran faltet i
slutet av dagen.

i) Farska frukter och gronsaker som ar otjanliga som manniskofoda bor lamnas oskordade eller separeras under
skorden.

j) Slaktprodukter bor avligsnas frén forpackningsanliggningen pé ett hygieniskt sitt av en arbetstagare som inte
hanterar farsk frukt eller gronsaker och kasseras for att undvika att locka till sig skadedjur.

7.5.3.2 Ytterligare specifika rekommendationer for god praxis for odlare av tomater, bdr, meloner och vattenmeloner

a) Ndr material anvinds vid odling av bér, tomater, meloner/vattenmeloner under dem for att minimera kontakt
med jorden (t.ex. kompost eller biologiskt nedbrytbara material sdsom halm), eller under skorden for att
skydda plockad frukt (t.ex. plast eller biologiskt nedbrytbara material sdsom lov, tickpapper eller ndgot slag av
biologiskt nedbrytbara korgar):

— Plast bor vara ren och sanitr.

— Biologiskt nedbrytbara material och/eller kompost bor inte dteranvindas, for att forhindra korskontami-
nering.

b) God hygienpraxis bor bibehdllas genom hela livsmedelskedjan eftersom bar huvudsakligen konsumeras rda
och/eller utsitts for minimal bearbetning, sdsom rengéring, tvitt eller kylning.

¢) Bir bor kylas omedelbart efter skorden. Vid behov bor odlare anvinda dricksvatten till is och vitekylare vid
kylning for att minimera risken for kontaminering.
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7.5.4
7.5.4.1

d)

Vid manuell skord bor odlare beakta foljande riktlinjer:

— Utseende och fasthet hos bar forknippas i allmdnhet med fruktkvalitet och firskhet. Overhantering av
baren kan skada dem och pdverka fruktkvaliteten. Dessutom kan skadliga temperaturer under avverkning i
varmt och/eller fuktigt vider dven forsimra kvaliteten och péverka livsmedelssakerheten pd grund av
skador pé frukten och juicelickage, som kan sprida smitta till friska frukter.

— Odlare uppmuntras att utse en ansvarig person som 6vervakar skorden hela tiden for att sikerstalla att de
som skordar anvinder korrekta rutiner for handtvitt och for att undvika att blota, missfirgade och/eller
skadade frukter skordas.

Vissa odlare placerar meloner och vattenmeloner pa bagare (dvs. smé plastdynor), plasttickta kompostbaddar
eller halverade bambusegment for att minimera melonernas direkta kontakt med marken och dirmed minska
risken for flickar/tryckskador frdn marken. De kan ocksd handvindas flera ginger av arbetstagare under
vixtsasongen for att forhindra solskador eller flackar/tryckskador fran marken, eller tickas med bionedbryt-
bara material sdsom halmstran for att forhindra solskador. Nar bdgare eller biologiskt nedbrytbara material
anvinds rekommenderas f6ljande metoder:

— Innan bégare placeras under meloner/vattenmeloner ska det sikerstillas att de dr rena, sanitira, utan
skarpa kanter och inte leder till vattensamling under fruktytan.

— Nir meloner/vattenmeloner vinds i biagarna och under skord ska det sakerstillas att arbetstagarna foljer

god hygienpraxis.

— Anvind endast biologiskt nedbrytbart material en gdng for att forhindra korskontaminering.

Rekommendationer for god praxis ndr det galler rutiner for lastning/transport/lagring och rengoring/desinfektion

Pd gardsniva, vid packning och vid transport

a)

b)

Produkterna ska lastas pd ett sddant sitt att de inte lider ndgon skada under transporten.

Alla anstrangningar bor vidtas for att skydda de skordade produkterna frin sol, vind, regn, skadedjur och
andra djur.

De skordade produkterna bor transporteras till hanterings- och packningsomradet sd snabbt som méjligt. Nar
temperaturen ar hog bor transporten paskyndas.

Produkterna far placeras i faltlidor eller andra behéllare lampliga for anvindning av livsmedel, utan att de
kastas eller trycks ihop. Lador ska inte fyllas 6ver sina ovre kanter.

Forvaringsutrymmen ska vara rena och lampliga for varje typ av produkt som lagras. Skordade produkter far
inte forvaras tillsammans med potentiella kontamineringskallor, t.ex. djur, kemiska produkter osv.

Transportfordon ska vara rena: Firska frukter och gronsaker bor inte transporteras tillsammans med poten-
tiella kontamineringskillor, t.ex. djur, kemiska produkter. Om fordonet tidigare har anvints for att trans-
portera djur, vixtskyddsmedel, biocider, motorsmorjmedel, brinsle eller avfall bor fordonen rengéras pa
lampligt sitt och vid behov desinficeras innan de anvinds for att transportera firska frukter och gronsaker.
I samtliga fall bor de fordon som anvinds for att transportera farska frukter och gronsaker rengoras
regelbundet.

Firska frukter och gronsaker som dr otjinliga som manniskofoda bor avskiljas fore forvaring eller transport.
De som inte kan goras sikra genom ytterligare bearbetning ska kasseras pd ett hygieniskt sitt.
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7.5.4.2 Rengoring, underhdll och desinfektion

a) Faltlador eller andra behallare som anvinds for transport av farska frukter och gronsaker bor rengoras med
jamna mellanrum och bor inte ha négra sprickor eller utskjutande delar som kan skada produkten.

b) Rutiner for rengoring bor omfatta avligsnande av skrdp frdn utrustningsytor, applicering av rengorings-
losning, skoljning med vatten och, ndr sd ar lampligt, desinfektion.

¢) Det bor regelbundet kontrolleras genom bestrykning att rengoring och desinfektion av ytor som kommer i
kontakt med livsmedel ar effektiv.

d) I forekommande fall bor tillracklig tillgdng till rent vatten med lampliga anordningar for lagring och dis-
tribution tillhandahéllas i priméra produktionsanldggningar inomhus.

e) Rent vatten bor anvdndas for att rengora all utrustning som har direkt kontakt med farska frukter och
gronsaker, inklusive jordbruksmaskiner, skorde- och transportutrustning, behéllare och knivar.

f) Det ska finnas ett separat system for annat vatten 4n dricksvatten. System for annat vatten dn dricksvatten
bor tydligt identifieras och bor inte ansluta med, eller mojliggora aterflode in i, dricksvattensystemet.

g) Lampliga drinerings- och avfallshanteringssystem ska tillhandahallas.

h) Odlare bor forvara sin utrustning pé ett korrekt sitt och réja ogris eller klippa grds i byggnadernas
omedelbara nirhet.

i) Odlare bor undvika att flytta skordemaskiner over falt dar godsel eller kompost har applicerats.
j) Odlare rekommenderas att rengora och desinficera skordemaskiner sisongsvis eller vid behov.

k) Ett schema for rengoring och desinfektion av dessa anldggningar, liksom for utrustning och redskap som
anvinds for forpackning rekommenderas.

1) Rengoring och desinfektion bor inte utforas pa en plats ddr skoljningen kan kontaminera firska frukter och
gronsaker.

m) Odlare kan anvinda biocider for att desinficera ytor som kommer i kontakt med livsmedel, utrustning som
anvinds for tvitt, skoljning och kylning av firska frukter och gronsaker.

n) Rengoringsmedel (t.ex. tvdttmedel, biocider ...) bor vara klart identifierbara och forvaras separat i trygga och
bra forvaringsutrymmen (!). De bor vara godkdnda och anvindas for sitt avsedda dndamal enligt tillverkarens
anvisningar.

7.5.4.3 Ytterligare rekommendationer for god praxis nir det giller lagrings- och forpackningsanlidggningar f6r odlare av
tomater, bar, meloner/vattenmeloner och bladgronsaker.

a) I allminhet, men i synnerhet for tomater, meloner och vattenmeloner, ska de som har genomgétt rengoring
ochfeller kemisk behandling effektivt separeras fran rdvaror och miljogifter, dvs. i separata lokaler eller
behandlas vid olika tidpunkter. Dessutom bor forpackningslokaler och rum vara utformade sd att omrdden
for inkommande tomater fran filtet (omrdden for inkommande smutsiga tomater) dr separata frin dem som
anvinds for efterféljande hantering. Dir sd 4r mojligt bor omrdden for hantering av rdvaror separeras fran
forpackningsomraden.

(") Till exempel kan hypokloriter som inte lagras korrekt omvandlas till en ansamling av klorater.
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b) Under kylning och tvittning av bladgronsaker bor det sakerstdllas att den mikrobiella kvaliteten bibehalls,
antingen genom tillracklig fornyelse av vatten eller genom vattenrening, i syfte att minska tillvixten av
mikroorganismer och minska risken fér korskontaminering av produkterna.

8. JOURNALFORING OCH ANSVAR FOR ATERKALLELSE/TILLBAKADRAGANDE AV LIVSMEDEL
8.1 Journalforing
8.1.1  Allmdnna principer

Ett effektivt system for sparbarhet (bakdt och framdt) bor dokumenteras for att ange killan till en produkt och en
mekanism for att markera eller identifiera produkten sd att den kan spdras till gdrden. Odlaren fir ta hjdlp av
andra personer, exempelvis jordbrukstekniker, med journalf6ring.

Denna information bor goras tillginglig for de behoriga myndigheterna pa begdran, samt for livsmedelsforetagare
som tar emot leveranser av de skordade produkterna

8.1.2  EU-krav enligt forordning (EG) nr 852/2004

[Bilaga I — del A — III. 7]: Livsmedelsforetagare skall pd lampligt sdtt och under lamplig tid, som dr avpassad for
livsmedelsforetagets art och storlek, fora och bevara journaler med uppgifter om de dtgdrder som vidtagits for att
kontrollera faror. Livsmedelsforetagaren skall pd begdran hdlla relevanta uppgifter i dessa journaler tillgangliga for
den behdriga myndigheten och mottagande livsmedelsforetagare.

[Bilaga I — del A — III. 9 a—c]: Livsmedelsforetagare som producerar eller skordar vixtprodukter skall sarskilt fora journal
over

a) all anvindning av vixtskyddsmedel och biocider,
b) all forekomst av skadedjur eller sjukdomar som kan paverka sikerheten hos produkter av vegetabiliskt ursprung, och

c) resultaten av alla relevanta analyser som utforts pa prover fran vixter eller andra prover av betydelse for mdnniskors
hdlsa.

8.1.3  Rekommendationer for god praxis

a) Detaljerade register bor féras som kopplar samman varje enskild leverantor av produkten som ingédr i
leveranskedjan for primarproduktionen, inbegripet f6ljande typ av register:

— Identifiering av gdrd och produktionsplats (t.ex. namn pd falt/forbindelsegdngar/vixthus ...).
— Typ av produkt (t.ex. frukt eller gronsak namn och/eller sortnamn ...).

— Utsddeskallor/vixter avsedda for forokning.

— Datum fo6r plantering av skorden och skérdemetod.

— Bevattningskalla och metod.

— Senaste datum for bevattning innan skord av firska frukter och grénsaker.

— Insatsvaror for farska frukter och gronsaker (godningsmedel, vixtskyddsmedel, datum, doser ...).
— Datum f6r packning och anvindning.

— Partiidentifiering.

— Transportidentifiering.

— Lagringslokalens temperaturnivéer.

— Register om personalutbildning, 6vervakning av utrustning och underhéllsregister.

— Rengorings- och desinfektionsrapporter for byggnader/konstruktioner och utrustning.
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— Resultat frdn mikrobiologiska tester som utforts for att verifiera att rengéring och desinfektion av ytor
som kommer i kontakt med livsmedel och utrustning ar effektiv.

— Inspektion/granskningsposter.

b) Det rekommenderas att journalerna sparas i minst tre ar. Atgirder som vidtagits for att kontrollera risker i
produktionen av firska frukter och gronsaker (se foregdende avsnitt i dokumentet om rekommenderade
kontroller), t.ex. bakteriella patogener eller kemiska kontamineringar bor registreras. Kontroller som infors
ska dokumenteras vad giller:

— Vatten som anvands for bade bevattning, applicering av vixtskyddsmedel och godningsmedel, tvittning av
livsmedel och utrustning och personlig hygien.

— Organiska godningsmedel.
— Avfallsmaterial.

— Personal — utbildning for att sdkerstilla att personalen dr medveten om risker, férfarande vid dtervindande
till arbetet efter sjukdom.

8.2 Ansvar for aterkallelse/tillbakadragande av livsmedel

8.2.1  EU-krav enligt forordning (EG) nr 178/2002 — artiklarna 14, 18, 19.

[Artikel 14.1] "Livsmedel skall inte slappas ut pd marknaden om de inte dr sikra.”

[Artikel 14.2 och 14.6] Livsmedel som inte 4r sikra dr livsmedel som anses vara "a) skadliga for hdlsan, b)
otjanliga som mdnniskofoda”. Dessutom galler foljande: "Om ett icke sakert livsmedel ingdr i ett parti, en sats eller en
forsindelse av samma kategori eller varuslag, skall man anta att allt livsmedel i det partiet, den satsen eller den
forsandelsen inte dr sakert, utom om man efter en utforlig bedomning inte kan finna beldgg for att vesten av partiet,
satsen eller forsindelsen inte ar sakert.”

[Artikel 18.2] "Livsmedels- och foderforetagarna skall kunna ange alla personer fran vilka de har erhdllit ett livsmedel
[...] eller ett dmne som dr avsett for eller som kan antas ingd i ett livsmedel eller ett foder. I detta syfte skall livsmedels-
och foderforetagarna ha system och forfaranden for att pd begdran kunna ldmna denna information till behériga
myndigheter”.

[Artikel 18.3] "Livsmedels- och foderforetagarna dr skyldiga att ha system och forfaranden for att kunna identifiera de
andra foretag som har erhdllit deras produkter. Denna information skall goras tillgdnglig for de behoriga myndigheterna
pd begdran.”

[Artikel 18.4] "Livsmedel [...] som slapps eller sannolikt kommer att sldppas ut pd marknaden inom gemenskapen skall
vara lampligt mdrkta eller identifierade for att underlitta spdrbarheten med hjdlp av tillimplig dokumentation eller
information enligt tillimpliga krav i mer specifika bestdmmelser”.

[Artikel 19.1] "Om en livsmedelsforetagare anser eller har skal att anta att ett livsmedel som han har importerat,
producerat, bearbetat, framstallt eller distribuerat inte uppfyller kraven for livsmedelssakerhet skall han omedelbart inleda
forfaranden for att dra tillbaka detta livsmedel fran marknaden i de fall livsmedlet inte lingre stdr under denna
livsmedelsforetagares omedelbara kontroll och informera de behoriga myndigheterna om detta. Om produkten kan ha
ndtt konsumenten skall han pd ett effektivt och noggrant sitt informera konsumenterna om varfor livsmedlet dragits
tillbaka fran marknaden, och vid behov dterkalla livsmedel som konsumenter redan har erhallit, om andra dtgarder dr
otillrickliga for att uppratthdlla en hog halsoskyddsnivd”.

[Artikel 19.3] "En livsmedelsforetagare skall omedelbart informera de behoriga myndigheterna om han anser eller har
skal att anta att livsmedel som slappts ut pd marknaden kan vara skadliga for méanniskors halsa. Foretagarna skall
informera de behoriga myndigheterna om de dtgdrder som vidtagits for att forhindra risker for konsumenten och far inte
hindra eller avrdda en person fran att samarbeta, i enlighet med nationell lagstiftning och rittspraxis, med behériga
myndigheter, om detta samarbete kan forhindra, minska eller undanrdja en risk som uppstdr pd grund av ett livsmedel”.

[Artikel 19.4] "Livsmedelsforetagarna skall samarbeta med de behdriga myndigheterna om dtgarder for att undvika eller
minska riskerna med ett livsmedel som de tillhandahdller eller har tillhandahallit.”
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8.2.2  Rekommendationer for god praxis

a) En plan for dterkallande/tillbakadragande av ett livsmedel bestdr av en uppsittning av dokument/stodmaterial
upprittade for att underlitta avligsnandet av livsmedlet frdn marknaden och for att ge korrekt information
till foretag, konsumenter och de behoriga myndigheterna.

b) Odlaren bor sikerstilla att det aterkallade livsmedlet inte sldpps ut pd marknaden genom andra kanaler.

¢) I hidndelse av ett livsmedelsburet sjukdomsutbrott kopplat till farska frukter och gronsaker kan forandet av
lampliga register 6ver produktion och dirmed sammanhidngande verksamheter sdsom forpackning och trans-
port hjilpa till att identifiera kontamineringskillan i niringskedjan och underldtta produktaterkallelser.
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BILAGA 1

ORDLISTA

De definitioner som anges i forordning (EG) nr 178/2002, forordning (EG) nr 852/2004, férordning (EG) nr 2073/2005
och i rddets direktiv 86/278/EEG dar tillimpliga och understrukna. I denna vigledning gillande foljande definitioner:

— insatsvaror i jordbruket: alla inkommande material (t.ex. fron, godningsmedel, vatten, jordbrukskemikalier, vaxtstod
osv.) som anvinds vid primarproduktion av farska frukter och gronsaker.

—  jordbrukskemikalier: kemiska medel, sdsom fungicider och insekticider som anvinds for att kontrollera organismer som
kan skada firska frukter och gronsaker (t.ex. svamp, nematoder, kvalster, insekter och gnagare) eller virus; dessa
klassificeras beroende pé syftet med appliceringen: insekticider/fungicider/herbicider/rodenticider/vixtlighet/repellen-
ter.

— jordbruksvatten: vatten som anvinds i primarproduktionsverksamhet (fore skord, under skord och efter skord) med
produkter dar det dr avsett att, eller det dr sannolikt att, vattnet kommer i kontakt med antingen produkten sjilv
eller ytor som kommer i kontakt med produkten; det inbegriper, men ér inte begransat till, vatten for bevattning och
tvitt under och efter skord, applicering av godningsmedel, eller jordbrukskemikalier under kylning av produkter,
rengOring av utrustning osv.

— bar: de viktigaste typerna pa unionens marknad for farskvaror dr jordgubbar, hallon, bjornbar och bldbar, trots den
stora variationen av vaxtarter som odlas for barproduktion; bar kan produceras pd smd oOrtartade vaxter (t.ex.
jordgubbar), buskar (t.ex. bjornbir, svarta vinbar, blabar, krusbar, hallon) eller smd triad (t.ex. mullbdr, flider); bar
ar ett farskvarulivsmedel som kan konsumeras firskt liksom som en fryst ingrediens som ldaggs till i manga livsmedel.

—  Dbiocider (forordning (EU) nr 528/2012): kemikalier som anvinds for att bekdmpa organismer som ir skadliga for
miénniskors eller djurs hilsa, eller som orsakar skada pd naturliga produkter eller behandlade material; dessa
skadeg6rande organismer innefattar skadedjur och bakterier (dvs. mogel och bakterier); exempel pd biocider ar
desinfektionsmedel, kemikalier som anvinds inom jordbruket.

— rent vatten: vatten som inte dventyrar livsmedelssikerheten genom omstindigheterna kring dess anvindning; det ar
rent havsvatten (naturligt, konstgjort eller renat havsvatten eller brickt vatten som inte innehéller mikroorganismer,
skadliga dmnen eller giftiga havsplankton i sddana mangder att det direkt eller indirekt kan paverka livsmedlets
hygieniska kvalitet) och sotvatten av likartad kvalitet.

—  konventionellt behandlat avloppsslam: konventionellt behandlat avloppsslam innefattar godsel som lagras i en bassing,
fortjockat och mesofilt anaerobt rotslam; behandlingen maste sikerstilla att 99 % av patogenerna har eliminerats (2
log-reduktion).

— odlingsmark: markomrdde som anvinds for odling av farska frukter och gronsaker (under tillvixt eller vid skord/upp-
samling).

— odling: alla former av jordbruksatgarder eller praxis som anvinds av odlare for att mojliggora och forbattra odlings-
forhallanden for farsk frukt eller gronsaker som odlas pa filt (med eller utan tickning) eller i skyddade anliggningar
(jordfria system).

—  saneringsbehandlingar: mekaniska, fysikaliska och kemiska behandlingar som tillimpas for att eliminera eller minska
kontamineringar, inklusive mikrobiell kontaminering; de kan appliceras pa vatten, ytor som kommer i kontakt med
livsmedel (sdsom utrustning och produktionsomraden); ibland kallas de dven desinfektionsbehandlingar.

— desinfektionsmedel: medel eller system som dodar eller eliminerar bakterier som édterfinns pa icke-biologiska ytor eller
milj6er; desinfektionsmedel klassificeras som ldg, medelhog eller hog nivd, beroende pa hur manga typer av mik-
roorganismer de dodar; i denna vigledning definieras desinfektionsmedel- eller system som medel som anvands for
att eliminera mikroorganismer i jordbruksvatten, inklusive vattenanvindningen i stegen efter skord, exempelvis tvitt
och skoljning; desinfektionsmedel dr biocider.

— desinfektion: process som forstor, inaktiverar eller avldgsnar mikroorganismer.



C 163/34 Europeiska unionens officiella tidning 23.5.2017

—  desinficerat vatten: vatten som har behandlats for att avldgsna mikroorganismer; olika behandlingar med desinfektions-
medel kan tillimpas; vattnet kan komma frdn flera killor sdsom regnvatten, renat avloppsvatten, grundvatten osv;
vattnet behandlas for att hélla en viss mikrobiologisk kvalitet ndr det behovs.

—  forbdttrat behandlat slam: forbattrat behandlat avloppsslam inbegriper pastorisering, termofil rotning, kalkstabilisering
och kompostering; behandlingen mdéste sikerstilla att 99,9999 % av patogenerna har eliminerats (6 log-reduktion).

— vaxtndringsbevattning: insprutning av godningsmedel, jordforbattringsmedel och andra vattenlosliga produkter i ett
bevattningssystem.

—  Oversvimning: oversvimning av ett falt med vatten utanfor en odlares kontroll; ansamlat vatten (t.ex. efter regn) som
inte sannolikt kommer att fororsaka kontaminering av de atbara delarna av farskvaror anses inte vara 6versvimning.

—  farska produkter: farska frukter och gronsaker som sannolikt kommer att siljas till konsumenter i obehandlad (dvs. rd)
form och i allmidnhet betraktas som farskvaror; farskvaror kan vara hela, exempelvis jordgubbar, hela morétter,
radisor och tomater som siljs fdrska, eller skurna vid skorden fran rot/stam, sdsom selleri, broccoli och blomkal.

— god lantbrukspraxis: tillimpar tillganglig kunskap for att adressera miljomassig, ekonomisk och social héllbarhet for
gardsproduktion och i efterproduktionsprocesser som resulterar i siker och hilsosam mat och jordbruksprodukter
som inte 4r livsmedel (FAO, 2003 (!)); denna vdgledning ar baserad pa god lantbrukspraxis och god hygienpraxis.

—  god hygienpraxis: allmanna, grundldggande villkor for hygienisk produktion av livsmedel, inklusive krav pa hygienisk
design, konstruktion och drift av anldggningen, hygienisk konstruktion och anvindning av utrustning, planerat
underhdll och rengoring, samt utbildning av personal och hygien; ett utvecklat och implementerat program for
god hygienpraxis dr en forutsittning for riskanalys och kritiska kontrollpunkter, HACCP (Hazard Analysis Critical
Control Point).

— vixthus: inomhusomréde, i allminhet omgivet av glas eller plast, dir vixter odlas.
— grundvatten: vatten frdn borrade brunnar eller killor som pumpas upp fran marken, i djupare eller mer ytliga lager.

— skord: processen for att samla in den kommersiella delen av farska frukter och gronsaker frin omrddena och den
omedelbara hanteringen dérav.

— fara: biologisk, kemisk eller fysikalisk agens i eller i form av livsmedel eller foder som kan ha en negativ halsoeffekt.

—  Dbladgronsaker: blad, stjilkar och skott fran olika bladvixter som its som gronsaker, och endast dem som its rda; de
viktigaste typerna farska frukter och gronsaker som ar bladgronsaker ar: “salladslika” sorter, blad- och stjalkgronsaker
inklusive kalsorter, kal, cikoria och vattenkrasse; "salladslika” bladgronsaker kan skordas i olika utvecklingsskeden,
tex. som mogna hela huvuden, som babysallad eller som flerbladiga bladgronsaker.

— godsel (forordning (EG) nr 1069/2009): alla slags exkrementer och/eller urin fran produktionsdjur andra 4n odlad
fisk, med eller utan stro.

—  kommunalt vatten: vatten som tillhandahalls odlaren genom kommunala eller statliga organisationer; det ar drickbart
vatten som tillhandahalls.

— annat vatten dn dricksvatten: vatten som inte uppfyller minimikraven i rddets direktiv 98/83/EG av den 3 november
1998 om kvaliteten pd dricksvatten.

—  forpackningsanlaggning/forpackningsinrdttning eller forpackningshus: varje anldggning dar farska frukter och gronsaker
hanteras efter skorden och forpackas.

(") Jordbrukskommittén — sjuttonde motet. Rom, 31 mars—4 april 2003. Utarbetande av ett ramverk for goda jordbruksmetoder —
http://www.fao.org/docrep/meeting/006/y8704e.htm


http://www.fao.org/docrep/meeting/006/y8704e.htm

23.5.2017 Europeiska unionens officiella tidning C 163/35

—  vixtskyddsmedel: bekimpningsmedel som skyddar farska frukter och gronsaker eller 6nskvirda vixter eller nyttovix-
ter; den vanligaste anvindningen av bekdmpningsmedel dr i form av vixtskyddsmedel; de anvinds frimst inom
jordbrukssektorn men dven i skogsbruk, tridgardsodling, rekreationsomrdden och i privata tridgdrdar; termen
bekampningsmedel anvinds ofta omvixlande med vixtskyddsmedel; emellertid dr bekdmpningsmedel ett vidare begrepp
som dven omfattar anvindning for icke-vaxt/farska frukter och grénsaker, till exempel biocider.

— efter skord: produktionsskedet for firska frukter och gronsaker efter skord; innefattar kylning, rengéring, sortering och
packning.
—  dricksvatten: vatten som uppfyller kraven i radets direktiv 98/83/EG.

— fore skord: alla verksamheter pd gdrden som dger rum innan farska frukter och gronsaker skordas.

—  primarproduktion: produktion pd garden och odling av vixtprodukter sdsom spannmadl, frukt, gronsaker och orter,
inklusive skord; foljande verksamheter ar forknippade med primarproduktion av firska frukter och gronsaker:

i) Sortering, borttagning av yttre blad, tvitt/skoljning, forpackning, kylning, transport, lagring och hantering av
primédrprodukter pd produktionsplatsen, under forutsittning att deras natur inte vasentligt dndras darigenom.

ii) Med primdrproduktion i denna vigledning avses primarproduktionen och dess sammanhdngande verksamheter.
iii) Skord av svamp, tdng och bar och dess transport till en anliggning.

— bearbetning: alla atgirder som visentligt forandrar den ursprungliga produkten, inklusive skalning, rivning, skdrning,
frysning, blanchering eller en kombination av dessa processer.

—  bearbetningshjdlpmedel: enligt artikel 3.2 b i férordning (EG) nr 1333/2008 om livsmedelstillsatser (1), varje gmne som
inte i sig konsumeras som livsmedel, avsiktligt anvinds vid bearbetning av révaror, livsmedel eller livsmedelsingre-
dienser for att uppnd ett visst tekniskt dndamal under behandlingen eller bearbetningen och kan leda till att det i
slutprodukten finns en inte avsiktlig, men tekniskt oundviklig forekomst av rester av detta dmne eller derivater av
detta, forutsatt att dessa rester inte innebdr nigon halsorisk och inte har ndgon teknisk verkan péd slutprodukten.

—  produktionsomrdde: lokaler dir skordade grodor hanteras, bearbetas och forpackas.
— regnvatten: vatten som samlas in fran regn (eller sno); ibland dven kallat regnskordat vatten.

— atfardiga livsmedel: livsmedel som av producenten eller tillverkaren dr avsedda for omedelbar fortiring utan att de
behover tillagas eller tillredas pé annat sitt for att effektivt eliminera eller minska foérekomsten av skadliga mikroor-
ganismer till en godtagbar nivé (enligt kommissionens foérordning (EG) nr 2073/2005). I denna vigledning avses
sarskilt farska frukter och gronsaker som ar fardiga att ata, vilket innefattar alla farska frukter och gronsaker som kan
dtas rda (ndgra exempel ges i flodesschema 2, dvs. dpplen, pdron, plommon, bladgronsaker, tomater, bar osv.).

— jordlosa system: en allmin term for produktion av vixter utan jord i ett vattenmedium eller pd substrat.

— ytvatten: vatten fran bickar, sjoar, floder, kanaler osv. som odlarna inte kan kontrollera helt (t.ex. dr uppstréms-
kontaminering mojligt).

— avloppsslam (rddets direktiv 86/278/EEG): slam frdn reningsverk som behandlar avloppsvatten fran hushall eller
titorter, eller frdn andra reningsverk som behandlar avloppsvatten med liknande sammansittning.

—  behandlat slam (rddets direktiv 86/278/EEG): slam som har behandlats biologiskt, kemiskt eller termiskt, lagrats under
lang tid eller behandlats pd annat sitt for att avsevart minska risken for jasning (minskar dess hélsorisker).

— renat avloppsvatten: erhdlls genom en kombination av fysiska (mekaniska) operationer och kemiska och biologiska
processer i syfte att minska organiska och oorganiska kontamineringar i avloppsvattnet (enligt ISO 16075-2: 2015);
den hir typen av vatten har genomgétt primdr och sekundir behandling och kan 4ven ha genomgatt sanerings-
behandlingar.

— avloppsvatten: vatten som huvudsakligen samlats in av kommuner, och kan inkludera f6rbrukat eller anvint vatten
fran inhemska institutionella, kommersiella eller industriella kallor (enligt ISO 16075-2: 2015).

— dteranvdndning av vatten: anvindning av renat avloppsvatten for fordelaktig anvindning (enligt ISO 16075-2: 2015).

(") Europaparlamentets och rddets forordning (EG) nr 1333/2008 av den 16 december 2008 om livsmedelstillsatser (EUT L 354,
31.12.2008, s. 16).
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BILAGA 11

EXEMPEL PA MATRIS FOR ATT STODJA MIKROBIOLOGISK RISKBEDOMNING AV JORDBRUKSVATTEN

Denna matris ger odlarna ett verktyg for att utfora en riskanalys av vattnet som anvinds i jordbrukets primdrproduktion
beroende pd kombinationen av vattenkillan, bevattningsmetod eller potentiell kontakt med firska frukter och gronsaker
samt typ av rdvara (firdig att dta eller inte).

Den faststaller frekvenser (hog, medel och 14g) for analys av vattnet for indikatorer pd fekal kontaminering (indikator
E. coli) under anvindning av vatten (vixtsisongen eller anvindningsperioden for vattenkillan) och motsvarande tros-
kelvdrden, beroende pé vattnets avsedda anvindning, vattenkdllan, typ av firska frukter och gronsaker och dess natur.

Hog frekvens motsvarar en analys per manad, medelhog frekvens en analys tvd gdnger om dret och lag frekvens en ging
per ar. [ alla fall utgér systemet och de rekommenderade dtgirderna bara exempel, som kan modifieras, baserat pa
riskbedomningen av varje gard. Ett ar kan definieras som ett kalenderdr vid produktion dret runt (t.ex. vixthus) eller som
tillviaxtsdsongen.

Denna matris foreslar att odlaren ska ta ett antal prover, fler for firska frukter och gronsaker med hogre risk som
konsumenten ater utan tillagning, och atgirder foreslds for att minska risken for kontaminering av farska frukter och
gronsaker. Vid bevattning bor prover tas under perioden med storst bevattning och om det finns grodor under sommaren
bor dtminstone ett av proverna tas under denna sisong.

Om testresultatet av vattenkallan dr ogynnsamt eller identifierar ett potentiellt problem bor odlaren vidta vissa avhjl-
pande dtgdrder som anges i punkterna 7.3.4.1 och 7.3.4.2 for att minska risken for konsumenten och ytterligare ett
vattenprov bor tas for att kontrollera effektiviteten av de dtgirder som vidtagits.

Innebérden av kodtecknen och siffrorna ir foliande (vattenkalla):

x morkgrd: Bor inte anvindas. Om odlaren inte har ndgot annat val 4n att anvinda det bor denne genomféra hogfrekvent
testning eller overvdga vattenrening/desinfektion, med troskelvirden for E. coli i kolumn 8 som en dndamalsenlig
indikator for en acceptabel vattenkvalitet for anvindning i denna verksamhet.

A mellanmorkgra: Kan anvindas men omfattas av provtagning. Odlaren bor utfora tester med medelhog frekvens, med
troskelvarden for E. coli i kolumn 8 som en dndamalsenlig indikator for en acceptabel vattenkvalitet for anvindning i
denna verksamhet.

® ljusgrd: Kan anvindas men omfattas av provtagning. Odlaren bor utfora tester med lag frekvens, med troskelvirden for
E. coli i kolumn 8 som en dndamalsenlig indikator for en acceptabel vattenkvalitet for anvindning i denna verksamhet.

V vit: Kan anvindas utan nigon provtagning eller analys eller endast med sidan analys som krivs for att Gvervaka
vattendesinfektion.
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BILAGA 111

EXEMPEL PA ETT BESLUTSSCHEMA FOR ATT STODJA MIKROBIOLOGISK RISKBEDOMNING AV JORDBRUKSVATTEN

Detta tillvigagdngssitt har forenklats jamfort med det som beskrivs i bilaga II, dd resultatet tar hinsyn till ett begransat
antal rekommendationer for provtagning. Det dr virt att papeka att resultaten frén detta beslutsschema (bilaga III) och

fran matrisen (bilaga II) inte kan jimforas.

Inga vattenprover
krivs

Ja 1. Kommer produkten alltid att
‘ t.ex, potatis tillagas forc anvindning?
|

Nej

Firska frukter, bir och gronsaker:
bladgrénsaker, tomater, lok-/stjalkgronsaker,
mordtter, bor, meloner osv.

A

3. Kommer jordbruksvattent i direkt kontakt
med &tbara delar av firska frukter, bar och
gronsaker (inklusive rotgronsaker)?

Nej
t.ex. underjordisk bevattning
eller droppbevattning

Nej
tex. grundvatten som
samlas frdn djupa
brunnar, dagvatten

Y

medelhog
testningsfrekvens

Nej ﬁ Har vattnet behandlats s att det

uppfyller mikrobiologiska standarder?

I
Ja
v

Varifrdn tas vattnet?

l

Offentligt/kommunalt (Renat) avloppsvatten

vatten (dricksvatten)

=

Inga vattenprover
krivs Kontrollera om det

- - finns nationella
standarder for
rening av
kommunalt
avloppsvatten eller
proeesspillvatten
som ska anvindas
for bevattning.

Ja WHO: Technical
lex. bevallning med report series 778 (1).
sprinkler

4. Ar vattenkéllan kénslig for

kontaminering?

Ja

tex. ytvatten (floder, sjoar), 6ppna vattenkanaler,
reservoarer ddr kill- eller dagvatten samlas, grundvatten

som samlas fria givmda brunnar

.

Hog testningsfrekvens

Recirkulerande vatten,

reservoarer

l

Analysfrekvensen
beror pa:

a) det
desinfektionsmedel
som anvands:
leverantoren bor
tillhandahélla
végledning for att
man ska kunna
bestummu detta
b) odlarens
riskbeddmning:
vattenkilla,
bevattningsmetod,
bevattningsvattnets
kontakt med farska
frukter, bar och
gionsaker (se friga
3 and 4)
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